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第２章　学校給食衛生管理基準に沿った望ましい調理施設及び設備の改善例

第 2 章　学校給食衛生管理基準に沿った望ましい調理施設及び設備の改善例

 １ Ａ県Ａ市学校給食調理場　

①調理場の概要（給食人員、職員数は平成24年5月1日現在）
　　　開 設 年 度　昭和 47 年４月　
　　　調理場面積　敷地 1,872㎡　建物延床面積 789㎡　鉄骨造一部２階建
　　　調 理 能 力　3,000 食　　
　　　給 食 人 員　2,100 人（小学生 1,366 人、中学生 612 人、教職員 122 人）
　　　職　　　員　所長 1 人、栄養教諭 1 人、事務員 2 人、調理員 17 人

②施設のあらまし
昭和 63 年 3 月 10 日に設立されたドライシステムの共同調理場である。
小学校 2 校、中学校１校に給食を提供している。平成 23 年 7 月～ 8 月、12 月に施設・設

備の一部改修を行った。

③改善内容

④改修に要した経費
約 1,800 万円

　　　

平成23年７月～８月 改修に伴う電気設備工事、給排水設備工事の実施

下処理室の２槽シンクを３槽シンクに交換

下処理室に設置されていた野菜切裁機を調理室に移設

冷却機能付き食缶消毒保管庫を増設

手回し式給水栓をすべてレバー式に交換

老朽化し使用していない蒸し器の撤去

高さ60㎝以上の検収台の購入

平成23年12月 下処理室の手洗いシンクを大きいものに交換、調理室内に
１箇所増設
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 2　Ｂ県Ｂ市学校給食調理場　

①調理場の概要 ( 給食人員、職員数は平成24年５月１日現在）
　　　　開 設 年 度　昭和 37 年（移転　昭和 55 年）
　　　　調理場面積　敷地 5.210㎡　 建物延床面積 1.402㎡　 鉄筋コンクリート及び鉄骨造

一部２階建
　　　　給 食 人 員　6,175 人 ( 小学校 3,941 人、中学校 2,234 人）
　　　　調 理 能 力
　　　　職　　　員　所長 1 人、栄養教諭 2 人、事務員 4 人、調理員（調理委託）36 人

②施設のあらまし
昭和 41 年４月に開設され、昭和 55 年１月に移転改築されたウエットシステムの共同調
理場である。小学校 12 校、中学校７校に給食を提供している。平成 23 年 3 月～平成 24
年 8 月に施設の増設、施設・設備の一部改修を行った。

③改善内容

　

　　　　　　　　　　　　　　

④改修に要した経費
   約 17,400 万円

平成23年3月～ 検収口のプラットホームを増築

汚染作業区域の改修、給排水設備工事

汚染作業区域と非汚染作業区域の境にカウンターを設置

釜周り床の塗装工事

調味料室、下処理室の換気口の改修工事

前室の手洗い設備の増設

検収室の手洗い設備の新設

汚染作業区域の手洗い設備の新設　　　　35頁参照

非汚染作業区域の手洗い設備の増設

洗浄室の手洗い設備の増設

汚染作業区域に3槽シンクの設置

シンクの給水栓を肘等で操作できる長いレバーに変更

平成23年8月～ 前室及び非汚染作業区域の一部を改修し、汚染作業区域専用前室設
置、手洗い設備の新設

調理従事者専用トイレ（男女別）を新設し、脱衣場所及び個室内に手
洗いを設置

職員玄関を改修し、検収室2の増設、球根皮剥機を検収室へ移設およ
び泥落としシンクを新設

平成24年8月～ 機械室を改修し、焼き物室を新設し「スチームコンベクションオー
ブン」を設置

加工食品専用検収室3の新設
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A県A市学校給食調理場内平面図　改修前Ａ県Ａ市学校給食調理場内平面図　 改修前　	

調理室

下処理室

検収室

倉庫

事務室

ホール

トイレ準備室

洗浄室

研修室

プラットホーム

車庫

倉庫

食堂兼

コンテナ室

玄関

機
械
室
�
ボ
イ
ラ
�
�

冷蔵庫

手
洗
い
場

洗

洗洗

消
毒
保
管
機

水
槽

冷凍庫

スチームコンベクションオーブン

フライヤー

作業台

冷却機

消毒保管機

裁断機

冷蔵庫 殺菌庫

トイレ

消毒保管機

洗

冷
蔵
庫

冷
凍
庫

冷
凍
庫

食
缶
洗
浄
機

食
器
洗
浄
機

ピーラー

消
毒
保
管
機

釜

釜

釜釜釜

釜

コ
ン
テ
ナ

洗 洗

蒸し器

消
耗
品
棚

老朽化して	  
使用してい	  
ない蒸し器	  
が設置され	  
ていた。	  

給水栓が	  
手回し式で	  
あった。	

紫外線殺
菌庫に泡

たて器を保
管していた。
泡たて器

の洗浄・消
毒不足が
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野菜切裁機	  
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ていた。	
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下処理室の	  
手洗い用シンク	  
が小さかった。	

下処理室の水
槽は２槽式で給
水栓は手回し
で式であった。	  

	  
	  
	  
	  

トイレの個室内
に手洗い設備が
なかった。	  

紫外線殺菌
庫に泡たて
器を保管し
ていた。
泡たて器の
洗浄 ・消毒
不足が食中
毒の原因と
推定された。
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A県A市学校給食調理場内平面図　改修後　（手洗い設備は35頁を参照）
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　手洗い設備
を増設した。	  
	  
	  
	  
	  
	  

	

手洗い用シンクを大きくした。	  
	  
	  
	  
	

※シンクの大きさ 
580×490×721 
　　　　　（単位㎜）	

紫外線殺菌庫を撤去し
た。（18ﾍﾟｰｼﾞ参照）	  

水槽を３槽シン
クにし、給水栓
はレバー式にし
た。	  
	  
	  
	  
	  
	  

検収室に６０㎝	  
以上の高さの	  
検収用台を	  
設置した。	

調理室に移動す	  
る際は、靴を履き	  
替えることとした。	  

野菜切裁機を調
理室に移動した。 
（18ﾍﾟｰｼﾞ参照)	  
	  
	  

	  
	  
	

個室の扉を取りはらい、
トイレ内前室との一体使
用ができるようにし、トイ
レ全体を個室として使用
するようにした。しかし、

調理室に接していること
及び和式のため、洋式に
することが望まれる。 

Ａ県Ａ市学校給食調理場内平面図　 改修後　	

手洗い設備を
増設した。

検収室に６０㎝
以 上 の 高 さ の
検収台を設置
した。
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B県B市共同調理場内平面図　改修前
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Ｂ県Ｂ市共同調理場内平面図　 改修前	

検収室が狭く、
納品された食
品の専用容器

への移し替えが
十分できないた

めダンボールを
下処理室に持
ち込んでい

た。

検収室・下処
理室の換気
が悪く､食品

の適切な温
度管理がで

きなかった。

下処理室のシ
ンクが２槽シン
クのため、十分

な流水洗浄が
できていなか

った。

汚染作業区域
と非汚染作業
区域の境に消

毒マットを置
いて、人や台

車が移動して
いた。	

前室の手洗
い設備が調
理従事者の

人数に対し
少なかった。	

調理従事者専用
トイレに脱衣場
所及び個室内に

手洗い設備がな
かった。	

球根皮剥機が
下処理室に置
かれ、 球根皮

剥後の皮剥き、
洗浄を非汚染

作業区域で
行っていた。	

揚げ物機や
スチームコン
ベクション　

オーブンなど、
調理形態の

多様化を図る
機器がなかっ
た。	

調理従事者が
前室から非汚
染作業区域を

通って汚染作
業区域に入り、

汚染作業区域
から非汚染作
業区域を経由

して前室に
戻っていた。	

（前室）	

球根皮剥機が
下処理室に置
かれ、 球根皮
剥機の皮剥き、
洗浄を非汚染
作 業 区 域 で
行っていた。
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B県B市共同調理場内平面図　改修後（手洗い設備は35頁を参照）
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検収室を３箇所増 
設し、納品された 
食品の専用容器 
の移し替えが十分
できるようにした。	

機械室を改修
し、焼き物室を
作り、「スチー

ムコンベクショ
ンオーブン」を

設置した。	

汚染作業区域
と非汚染作業
区域の境にカ

ウンターを設置
して作業区分

を明確にした。	

前室に作業区域
ごとの調理従事 
者数に必要な手

洗い設備を設置 
し、エプロン保管

室を設置した。 

３槽シンク
を設置し十
分な流水洗

浄ができる
ようにした。

また、給水
レバーを長
くした。	

調味料室・
下処理室に
換気設備を

設置した。	

検収室に球
根皮剥機を
移設し、泥落

としシンクを
設置した。	

調理従事者専用
トイレ（男女別）
を設置し、脱衣

場所、個室内に
手洗い設備を設

置した。	

前室及び非汚染作
業区域の一部を改
修し、汚染作業区

域専用の前室を設
置し汚染区域に調

理従事者が直接入
室できるようにした。	

Ｂ県Ｂ市共同調理場 　改修後（手洗い設備に関しては○頁を参照）	
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汚染作業区域に調
理従事者が直接入
室できるようにした。

３槽シンク
を設置し十
分な流水洗
浄ができる
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ま た、給 水
栓のレバー
を長くした。
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