
 　　各成分表（案）の収載例

　  　　日本食品標準成分表2015年版（七訂）【新規食品の例】

　      ○ 社会ニーズを反映した食品を追加
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 穀類

こめ

［うるち米製品］

01159 125 米粉パン 0 255 1065 41.2 3.4 2.7 3.1 2.8 0.43 1.71 0.57 - 51.3 55.6 0.1 0.8 0.9 1.0 340 92 4 11 46 0.2 0.9 0.12 0.38 - - - - - - - - - - - 0.5 0 0.5 0 - 0.05 0.03 0.7 0.04 - 30 0.23 - - 0.9
試料： 小麦アレ
ルギー対応食品
（米粉100 %）

01160 126 米粉めん 0 265 1110 37.0 3.6 3.1 0.7 0.6 0.24 0.16 0.20 (0) 58.4 56.6 0.3 0.6 0.9 0.3 48 43 5 11 56 0.1 1.1 0.15 0.48 - - - - (0) (0) (0) (0) (0) (0) - Tr 0 0 0 (0) 0.03 Tr 0.5 0.05 (0) 4 0.31 - (0) 0.1
試料： 小麦アレ
ルギー対応食品
（米粉100 %）

肉類

しか

にほんじか

11275 1588 赤肉、生 0 147 617 71.4 22.6 19.1 5.2 4.4 2.03 1.83 0.34 59 0.6 - (0) (0) (0) 1.1 52 350 4 26 210 3.4 2.8 0.14 0.01 1 6 0 0 5 0 0 0 0 5 0 0.6 0 0 0 3 0.21 0.32 7.9 0.55 1.3 4 0.75 2.1 1 0.1 試料：　えぞしか
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➣ 米粉パン、米粉めん   ＜1  穀類＞ 

   ・小麦アレルギー対応食品として、小麦粉や小麦グルテンを含んでいない市販品を購入し分析。 
 

➣  にほんじか（赤肉、生）＜11  肉類＞ 

    ・野性のニホンジカを捕獲直後に飼育を経ることなく食肉処理したものを試料とし分析。ジビエとして消費が進むことにより、野生鳥獣被害対策に寄与。  
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