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13868 EEEZ?E'%%EMREV%D’STEAK’LN&FAT'V CE 66.88| 20.7| 1154 46| 80| 84| 26| 13| 40| 32| 40 71 50| 32| 65| 61| 91| 150| 61| 48| 39| 10
23594 EER%FS'T?"R\',BTTM RNDRST.LN1/8" FATALL | _ 7258 2219 431 46| 81| se| 26| 13| 40| 32| 41| 7| s0| 32| 66| 62| 93| 153| 62| 48| 40| 11
23281 EE.EF?/LE?,”‘:__’I?ZLSE;QF?VCP STKBNLSIN& | _ 67.4| 199 124 47| se| 96| 27| 10| 40| 37| 47| 11| s0| 37| e8| 62| 97| 164| 49| as5| 41| 7
23244 E.EFEE’E%IE'S'T&P1§EI;'3L&¥E&PGRDSRAW _ 72.03| 2138| 536 51| 94| 105| 20| 11| 44| 41| s1| 12| s4| a1| 73| 65| 106| 178| 47| 46| 44| 5
23366 EEE&'LEIQ’JEQDR%LOIN s | 72.44] 2194 574 51| 94| 105| 29| 11| 44| 41| 51 12| 54| 41 73| 65| 106 | 178 47| 46| 44 5
11086 SU, TR, U7 m— R f FREZL, A USDA Veal rib,lean & fat, 760 217| 09
rawZ S HEET
11087 SU, T4, 1E0, 1 FASHAZL A4 USDA Veal rib,lean & fat, 745 209 36
rawZ S HEET
11088 SUL TR b FIRIRL 4 oDl e &G a8l 212 27
a — g
17113 |VEAL,RIB,LN,RAW — 75.18| 1997 389 49| 80| 82| 23| 11| 40| 32| 44| 10| 55| 36| 59| 59| 86| 158| 51| 42| 38
17110 |VEAL,RIB,LN&FAT,RAW — 71.15| 1886 901 49| 80| 82| 23| 11| 40| 32| 44| 10| 55| 36| 59| 59| 86| 158| 51| 42| 37
17271 |VEALBREAST,WHL,BNLESS,LN&FAT,RAW — 67.67| 17.47| 1475 49| 80| 82| 23| 11| 40| 32| 44| 10| 55| 36| 59| 60| 86| 158| 51| 42| 37
17099 |[VEAL.LEG (TOP RND),LN,RAW — 75.82| 2128 176/ 49| 80| 82| 23| 11| 40| 32| 44| 10| 55| 36| 59| 59| 86| 158| 51| 42| 38
17094 |VEALLEG (TOP RND),LN&FAT RAW — 74.8| 2098] 308/ 49| 80| 82| 23| 11| 40| 32| 44| 10| 55| 36| 59| 59| 86| 158| 51| 42| 37
11089 L, =LA H2553 ATl (G2 %) 614 171 211 41 76 83| 24 10| 39 32| 42 11 45| 35| 64| 61 88| 146 | 63| 47| 38 15
BT L, OE BEX H2577 HT1E 522| 259 213| 43| 80| 86| 24| 11 41 33| 44 12 47| 36| 67| 63| 92| 152 64| 50| 39 16
23567 |BEEF,GROUND,85% LN MEAT / 15% FAT,RAW |— 65.66] 18.59 15| 44| 78| 83| 26| 10| 39| 31| 39 5| 49| 32| 65| 63| 90| 150 68| 51| 40| 15
11090 L, EIAEY, &, H26 53 HT B (4 1% 2258) 621 152 217 46| 80| 83| 26| 14| 40| 32| 42| 12| 50| 29| 64| 59| 88| 144 61 45| 35 -
HHL OL,RIED), & BES H26 3 Hr i A H26| H26| H26
11108 LML, AE—T X HET O U BEX B HES 559| 18.1| 23.0
13339 gi&vF'VAR HIERITEEENERRODUETS, TORGHE 6453 149| 16.09] 43| 75| 77| 21| 13| 41 32| 43 8| 48| 26| 64| 58| 91| 138 60| 47| 40
11091 L, B4, Coligk, 4 IR 7 A+ (53 M) 748| 165 76| 45| 85| 78| 26| 13| 43 32| 42 13| 51 27| 64| 61 88| 146 | 58| 45| 37 -
e EiSVF,VAR MEATS&BY-PRODUCTS, HEART, | ! I ——
11092 L, BIAD), Fliek, A= U G 7% A (AT ) 715 19.6 37 46| 94| 82| 24| 18| 54| 35| 45| 15| 61 30 59| 61 98 [ 134 ] 61 53| 45 -
13325 |SCLE VAR MEATSEBYZPRODUCTS, LIVER. 7081| 2036| 363| 47| 94| 79| 27| 18| 53| 40| 43| 13| e2| 31| 61| 57| 95| 128] 57| 47| 4a| 2
11093 L BIAEY, C A, A YN il 75 A (G AT i) 75.7] 16.7 6.4 42| 88| 69| 22| 18| 46| 34| 42| 15| 58| 26| 59| 56| 86| 118] 64| 51 40 —
7 et EY320-9891 H AR
11094 LB, B8, 9T ii}{i%mﬁk%g} BT 66.6| 245 84
- A
T R #29-289 L 'H i
11095 LB, H 9T i@}fﬁ“ﬁk%sﬁ 28OLH 716| 124 157
B syu]
7 )R 320-9]51 E R
11096 SL Bl = ?fg}ﬁ?ﬂﬂﬁk%g HOLHIEL gee| 117] 13
)
7z ;’uf/ > 7.,‘ A E= jE.
11097 L BIAEY, NS, T Z{ﬁ;}égfﬂm%g AL 58.5| 11.1 300
)
3 ) HRYH RE _oQXa] HjE
11098 S, B, /N, fs:};}éifﬂmi%g OLEE 633 09| 26.1
=)
3 VORS > _ b = AR,
11099 UL BIE, KiG,& %}Q?ﬂm%g 285L R I8 772 93| 130
[5]
-3 Yoy >20-_9Q”] H B
11100 L BN, BN, R %)}égﬁﬂwﬁg BT 80.7 116 7.0
[5]
> Fa Y >=E=0_9QA [SSREIER
11102 L, BIAEY, 75, T %)}é%mhkw 285 L H s 782| 184 30| 460 | 870 | 820 | 250 | 190 | 430 | 370 | 490 | 120 | 600 | 240 | 870 | 760 | 1000 | 1600 | 1200 | 780 | 490
g 5]
73k FE9-289 L H B 645 126 221] 36| 69| 65| 20| 15| 34| 29| 39| 10| 47| 19| 69| 60| 82| 130| 96| 62| 39
. B o . AL N ZERS S 2 N HERA
11104 HU T, m— AR —> Pt X 3L 640 21.7| 11.7
11103 L, EIEY R A BB B O\ W ERDOHEET 4071 116 471
S E R HHT BRI S HE G (235
11101 ob,mljétl@,ﬂi%,?fc e 66.5| 28.3 49
B O, BIAEY) AR, A 1125é}fff’rfﬁ 589| 149| 252| 43| 86| 89| 26| 11 43| 35| 45| 12| 49| 34| 70| 65| 96| 160| 63| 50| 42| 14
11105 AU T, e — T iR zgéizé\%wrnw becheanned | 5341 198 130
. 5]
13348 |BEEF,CURED,CORNED BF,CND — 57.72] 27.1| 1493 43| 73| 77| 23| 13| 36| 33| 38 9| 44| 32| 62| 72| 98] 163| 84| 72| 40
11106 LN L SR HEZFL 720 64.3] 19.2 4.4
11107 AL T AL E— 7 % —F%— HEZFL 72 244] 548 7.8




19407 |SNACKS,BF STKS,SMOKED — 19.1] 215| 496 38| 69| 71| 21| 14| 37| 28| 39 9| 44| 25| 71| 68| 92| 141]| 100| 68| 42
11109 2E, AW, IRAL A ISR A (AT fiED) 76.1] 20.1 25| 50| 83 93| 27| 11| 42| 34| 46| 12| 51| 51| 64| 58| 98] 155 43| 42| 38 -
17170 |GAME MEAT HORSE,RAW — 7263| 2139 46| 47| 79| 85| 22| 14| 41 31| 45| 12| 52| 38| 65| 57| 98| 146 48| 46| 38
11110 <UL, IRALAE IS A (AT M) 743| 241 04| 45| 82| 102 26 9| 38| 32| 43| 12| 45| 37| 59| 56| 86| 144 42| 46| 37 -

11111 UB, %7 ,4E HERFL 720> 490 188 314
11112 UGB AR A HEFHL 720 21.0 9.7 688
11113 UB,EHLLLS HEFFL 720 93.7 5.3 0.9
35009 |WHALE BELUGAMEAT,DRIED (ALASKA — 22.39| 69.86] 534 38| 83| 90| 19 6| 42| 27| 39| 11| 40| 43| 55| 61| 84| 137| 58| 50| 35
11114 L, KEE, L, IRAL AR # USDA Deer,raw?)>HHE 2 746 223 15
LA Loy, [EE, AL, IR AL A H25453 BT el 714 226 52 45| 83| 90| 27| 11 42 36| 46| 13| 49| 44| 64| 59| 93| 151 46| 39| 40 4
17164 |GAME MEAT,DEER,RAW — 7357| 2296 242 40| 85| 87| 25| 11| 41 35| 47 47 49| 72| 62| 93| 145| 51| 52| 42
17343 |GAME MEAT,DEER,GROUND,RAW — 71.15| 21.78] 7.13| 43| 76| 81| 23 9| 38| 31| 38 9| 48| 30| 59| 58| 86| 141 54| 44| 34| 14
E HEZFL 22U (BUSDA SRR E
11001 WOLL,ALIES >4t BT R 7paE) 60.1| 188 19.8
17158 |GAME MEAT,BOARWILD,RAW — 7254] 2151 333 48| 81| 99| 25| 13| 40| 36| 47| 13| 54| 51| 69| 59| 93| 155| 46| 38| 41
11002 WO S BLIEE O, HEFFL 72\ 56.7| 18.1] 241
$11127.57- Ko — 2R &
11115 ST, REGER, = B H & A4 1112857 KA n— A5 & % 65.7| 185 146
A DY CEHE
$11127 57 Ko — 2R &
11116 STz, KAFERY, 0T, f2 R 72 L, 4 1112857 KMo — A g & % 69.8[ 19.7 9.3
MAA DY TEHE
#11127.572 KMo — 2R
11117 ST, RIFE A, DT, R AL A FEIINREEOITW SR 740 20.9 3.8
R HHEE
T R
11118 S, KRR, Do R 4, FLLLOS SRR 990 53] 724
INHHEE
$11127 57 Ko — 2R &
11119 T RIER )T a— R E X A 1112857 Ko — A5 & % 626 17.1] 19.2
MBI H CEHE
$11127 557 KA o — 2R &
11120 STz, RIUFREY, siza— A J2 FRelZe L, A4 11128 57 KMo — 2 flg & % 65.1] 17.8[ 16.0
A DOECEHE
#11127.57- KMo — 2R
11121 ST, KRR, )N - — A JRA A FEIEE EOITW SR 713 197 7.8
R HER
c T = FF - =
22 St SR, A 5 DL a6l 54 707
~ oy
11123 S KRR, 0 — A S 5o X A H264F- 75 HTiE (5 72 22 5F) 60.4| 193] 192 43| 77| 84| 26| 11 39| 34| 45| 11 47 43| 63| 58| 92| 145| 53| 42| 40 9
11124 S RTFR 0— A B S X BEx H265 BTt 49.1| 267 22.7| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
11125 ST KRN, 0 — A S 5 HSX T H26 45 HTE 51.0 239 241| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
il STz, KRR, m— A JR & DX, LA H26 77 BT E H26] H26| H26| H26| H26| H26| H26[ H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
11126 ST KRR, o— A, 2 FsRs72 L, 2B IS 75 A GHELAD) 65.7] 211 119] 45| 80| 88| 27| 11| 40| 35| 47| 12| 49| 45| 65| 59| 95| 151 | 51| 42| 41 7
11127 ST KRR, o — A R A IS A (AT i) 703 227 56/ 45| 80| 88| 27| 12| 40| 35| 46| 12| 48| 45| 64| 58| 96| 152| 48| 40| 42 5
11128 STz, KRN, v — A & A IS A (AT i) 183 51| 763 32| 66| 66| 18| 10| 39| 26| 37 6| 50| 41| 84| 91| 89| 131| 178| 105| 45| 76
11129 BN i NN [ e e H25 75 AT fiE 494| 144 354| 43| 77| 83| 23| 11| 40| 34| 44| 11| 49| 36| 68| 65| 93| 151 73| 54| 40| 19
B ST, KAFEAL XD B X EX H2577 HT 1 371 196| 439 42| 75| 82| 24| 11 39 33| 43| 11 48 34| 65| 60| 89| 143| 64| 46| 38| 14
$11131.57- KMEE 7 T g
11130 ST, KIFER, B 58 o, 4 W72 &11128 557~ KAl — 68.1] 205 102
A& ARG THEA
11131 STz KRR, B, 2 IR LR H25%5 HTiE 712 215 60 44| 78| 85| 28| 12| 39 34| 44| 13| 49| 42| 63| 55| 91| 146| 46| 38| 38 5
11132 ST, MFEL D, B PRI Ze L e H25%3 BT iE 60.4| 30.2 76| 47| 84| 93| 27| 12| 42| 37| 48| 13| 51 39 68| 59| 98| 157 47| 41 41 4
11133 STz, KRR, B, 2 TR L, 9 T H25 %5 HTiE 61.8[ 289 81 47| 83| 91 28| 12| 42| 36| 47| 14| 50| 33| 67| 58| 97| 155| 46| 41 40 5
#11127 572 KA — 2R A
11134 ST, REFEAL O Y, R A4 EIIINRE RO STR 730| 221 36
R HHEG _
2Rl
11135 S, KRR, LS RS, E fﬁ%ﬁcffé?tkmm AEH 25.5 6.5 67.6
5}
$11127 57 Ko — 2R &
11136 S KAFER, A I X 1112857 Ko — 25 & % 635 188 165
HAA DY TEHE
$11127 57= KM o— 2 R &
11137 ST, MFEA 2 2L, 2 TR Ze L, B 11128 57 KM — 25 5 % 679 202 10.7
DY CEHE
#11127 .57~ KA o — 2R
11138 ST, RKBFEA 2 &b, RAL A FIFIRE EOIT WV STR 718| 214 5.5

PIZBHERT




#11128.57- KA o — 2 ig &

11139 ST, KR, 2200 5, A4 s 24.9 6.6] 68.1
11140 ST, KRR e L R AR H26 57 AT i (5 74 22 55) 73.4| 226 35 46| 82| 91 28| 12| 41 37 47| 13| 49| 41 67| 59| 95| 156| 48| 40| 40 5
5P ST, KRR BV IR AL BEE H26 73 BT it (4 74 22 58) 60.3| 33.3 511 47| 83| 90| 27| 12| 41 36| 47| 13| 51| 36| 66| 58| 96| 154| 46| 39| 40 4
B ST RTFRR EL AR A0 H2643 #r it H26| H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
PORK,FRSH,SHLDR,(BOSTON BUTT),BLADE
10080 (STEAKS)LN & FAT RAW 69.18| 17.42| 1236 49| 85| 93| 28| 12| 42| 38| 45| 11| 52| 43| 67| 59| 98| 160| 45| 40| 43 3
PORK,FRSH,SHLDR,(BOSTON BUTT),BLADE
10084 (STEAKS) LN RAW 7431 1873 571 49| 85| 93| 28| 12| 42| 38| 45| 11| 52| 43| 67| 59| 98| 160| 45| 40| 43 3
10020 |[PORK,FRSH,LOIN,WHL,LN&FAT RAW — 66.92| 19.74| 1258 46| 80| 89| 26| 13| 40| 34| 45| 12| 54| 39| 63| 59| 92| 154| 52| 42| 41
10023 |PORK,FRSH,LOIN,WHL,LN&FAT,CKD,RSTD — 5751 27.09| 1465 47| 80| 90| 26| 13| 40| 35| 45| 13| 54| 40| 62| 58| 92| 156| 49| 41| 41
10021 |PORK,FRSH,LOIN,WHL,LN&FAT,CKD,BRSD — 58.27| 27.23| 1362 46| 80| 89| 26| 13| 40| 34| 45| 12| 54| 39| 63| 59| 92| 154| 52| 43| 41
10024 |PORK,FRSH,LOIN,WHL,LN,RAW — 72.23| 2143 566 47| 80| 90| 26| 13| 40| 35| 46| 13| 54| 40| 62| 58| 93| 157| 47| 40| 41
10006 |PORK,FRSH,FATRAW — 2476 925 657 47| 82| 89| 27| 11| 42| 40| 44| 12| 51| 41| 64| 57| 94| 153| 45| 40| 42 3
PORK,FRSH,LEG (HAM),SHANK
10016 HALF L N&FAT RAW 67.69| 19.87| 1196 47| 82| 89| 27| 11| 42| 40| 44| 12| 51| 41| 64| 57| 94| 153| 45| 40| 42 3
PORK,FRSH,LEG (HAM),SHANK
10017 HALF LN&FAT CKD RSTD 60.37| 25.96| 1342 47| 82| 89| 27| 11| 42| 40| 44| 12| 51| 41| 64| 57| 94| 153| 45| 40| 42 4
10018 |[PORK,FRSH,LEG (HAM),SHANK HALF,LN,RAW |— 7488 2166 295 47| 82| 89| 27| 11| 42| 40| 44| 12| 51| 41| 64| 57| 94| 153| 45| 40| 42 4
10012 |PORK,FRSH,LEG (HAM),RUMP — 68.64| 20.27| 1063 47| 82| 89| 27| 11| 42| 40| 44| 12| 51| 41| 64| 57| 94| 153| 45| 40| 42 4
10014 [PORK,FRSH,LEG (HAM),RUMP HALF,LNRAW |— 7478| 2181 293 47| 82| 89| 27| 11| 42| 40| 44| 12| 51| 41| 64| 57| 94| 153| 45| 40| 42 3
10223 [PORK,FRSH,LOIN,TENDERLOIN,LN,CKD,BRLD |— 62.3| 3042] 633 47| 80| 90| 26| 13| 40| 35| 46| 13| 54| 40| 62| 58] 93| 157 47| 40| 41
$11127 57 Ko — 2R &
11141 STz, R, 5T iR E oA 1112857 KAl — 25 & % 636| 183 172
LA T
$11127 57 KMo — 2R &
11142 ST R RIRERA N2, B FRERGZR UL AR 1112857 KA n— A5 & % 685 19.7 108
B CEHA
#11127.57- KA o — 2R A
11143 ST HHRRE Y T2 IR AL AR FIFRE EOITNSTZIR 740| 214 35
DS HE
IS N I R d: =
11144 S, R, T B B A LSRRI yan] 4| 757
B sys]
$1112757- KM — 2R &
11145 ST AR )N e — R B X A 1112857 KM n— R lg & % 620 177 193
A TR
$11127 57 Ko — 2R &
11146 STz, AR )N — A 2 R ZR L, 2R 1112857 Ko — 2l & % 648 185 15.7
M-S HE TEHE
H11127.57- Ko — 2R A
11147 ST RIFE A ) - — R R AL A FIFRE EDOITNSTZIR 715 206 6.8
A HEE
e RS
11148 S, R, Ao m— 2 IS A g{éﬁaﬁ\fd@m ARE 203 54| 719
- syu]
$11127 57= KMo — 2R L
11149 ST R — R IR X A 1112857 KM n— Rl & % 580 18.3| 226
DY CEHE
11150 S HRRRRRY o— A R RSB AR USG5 2 (AT 646| 206 136| 50| 82| 91| 29| 12| 40| 35| 46| 12| 53| 51| 64| 58| 98| 155| 43| 42| 38 —
#11127 572 KA o — 2R
11151 SaTe AR, o — A IR AR FIFRE RO STZIR 712 229 4.6
DS HE
s TN e FI N & =
11152 S, R, A LSRR g 4| 78
- syu]
s N AT ST KX SR TR
11153 ST, PR IEG RS &, 4 T B3I s - PIAE HE 2 458| 134 40.1
$11127 57 KMo — 2R L
11154 i HARFER B 5 X 4k 1112857 KM n— A lg & % 64.2| 195 151
AP CEHE
$11127 557 Ko — 2R &
11155 ST AR, D, B IR Ze L, A 1112857 KA — A5 & % 69.6] 21.3 7.8
A HE TR
H11127.57- KA o — 2R A
11156 Sz, R RFER, B Y, IRA LR FIINEE BOITW S TR 715] 219 5.3
DS HE _
e T Tox
11157 5370 R b, IS, A #1128 S 7 KA — AR 207| 52| 738

PEHER




$11127 57 KA o — 2R &

11158 S R, AL IS X A 11128 57 KAl — 2 g & % 60.6| 18.0 203
AR CEHE
$1112757- KMo — 2 RA L
11159 ST, RS, 2 S, B2 FREN R L, AR 11128537~ Kln— =g & % 69.2[ 21.0 85
AR CEHE
#11127 557 KAIo— 2R A
11160 STz, PR, 2B RAL A FIFIEE B OSSR 720 21.9 48
V/ﬂﬁ‘?)*ﬁ?§+
N p )2’ NG ‘_‘7\5
11161 STz, PHRIRE, 2 L RS AR iiéﬁfﬁu‘*m Al 222 49| 725
]
. N NI =
11162 ST HURFRA EL AR 2R g%g&{ji(;%;éﬁﬂﬁ 742 227 17
1= [ R - Sys
11163 5T, O0FALE H250 T ECGERE 2) 648 1771 172 43| 79| 86| 26| 11 a0 | 34| 45| 12| 48| 39| 70| 65| 94| 152 72| 52| 41 18
HTH ST, OER BEX H25%7 HT i 515 257 215| 44| 78| 85| 26| 11 40| 34| 44| 12| 49| 40| 67| 60| 92| 148] 60| 47| 40| 13
10972 |PORK,GROUND,84% LN / 16% FAT,RAW — 64.67| 17.99 16| 46| 80| 86| 27| 12| 43| 42| 42| 13| 50| 40| 65| 59| 90| 148| 56| 49| 40 9
11164 ST, ENVAER, & NG 7 A (AT ) 66.7| 159 163| 43| 77| 78| 24| 13| 37 30 38| 12| 48| 27| 59| 58| 85| 134 61 45 34 —
PORK,FRSH,VAR MEATS&BY- _
10121 PRODUCTS. TONGUE RAW 659 163 172 46| 80| 82| 22| 14| 4t 30| 42| 12| 52| 25| 62| 53| 93| 126| 74| 53| 42
11165 ST, BIZEW, Ok, 2E YN G 75 A (S0 AT ) 75.7] 16.2 70 45| 83| 77| 26| 16| 42| 32| 42| 13] 51 26| 64| 59| 90 141 54| 45| 37 —
PORK,FRSH,VAR MEATS&BY- _
10103 PRODUCTS HEART RAW 76.21| 1727 436 48| 90| 83| 26| 18| 44| 34| 44| 12| 53| 25| 67| 64| 91| 160| 54| 46| 47
11166 ST B, R, A YS k775 A (57 BT iED) 720 204 34 45| 90| 75| 24| 18| 51 35| 45| 14| 58] 29| 54| 58| 91| 128 54| 51| 45 —
PORK,FRSH,VAR MEATS&BY- _
10110 PRODUCTS LIVER RAW 71.06| 2139 365 51| 89| 77| 25| 19| 49| 34| 43| 14| 62| 27| 62| 60| 91| 130| 58| 54| 54
11167 ST, B, C AN, E YN G 7% A (AT ) 79.0] 141 58 42| 85| 67| 21 18] 46| 37| 40| 16| 56| 27| 61 58| 86| 115 62 48| 40 —
PORK,FRSH,VAR MEATS&BY- _
10106 PRODUCTS KIDNEYS, RAW 80.06| 1646 325 53| 90| 72| 21| 22| 47| 36| 41 13| 58| 24| 61 63| 94| 119| 63| 62| 53
N VORA > _ =]
11168 ST R, E P T #Z‘fﬁ@ﬂm%g 8251H 768 17.4| 51
Hﬁﬁ’b%u"’
S R EY — |
11169 ST, M, @ T #Z \/ ﬁ?iﬂw‘%‘g 8257 73.7| 140 119
Hﬁﬁ‘b?&u"‘
N H . 7S R £ 9-82.57-
11170 ST, BNV, K, C N 741 11.7] 138
N . BT ERAA R 9-82 57 H
11171 ST ENVER, =R N 838| 146 0.9
T2k 9-82.557- H 15 61.7] 105 272 40| 76| 73| 21| 15| 40| 32| 41 12| 51| 24| 72| 59| 84| 120 81 56 | 40
11172 ST, EIVED K E, DT HEZFL 721 62.7] 20.1] 168
11173 ST, B AEWY) B RE T # USDA Pork ear?d>HHES 635 178 179
PORK,FRSH,VAR MEATS&BY-
10100 PRODUCTS, EARS. FRZ. RAW 6125 2245 151| 22| 52| 47 6 9| 32| 18| 28 2 37| 12| 83| 99| 74| 125| 196 | 127 | 42
N . #USDA Pork, cured,ham
. 3 ,EL,\ ’4 ) )
11174 BT NI B AT bone—ini B HEt 629| 16.7| 166
. \ N #USDA Pork, cured,ham
- 3 A . ,,4 ’ ’
11175 ST NN, R LA bonelessinE 3 72.0] 18.7 4.0
. ; #73 B ER FR 9860/~ A
- ¥ —
11176 S NDHE, T — A e 650 165 13.9
. wer . #USDA pork cured sholder
- P =EN —
11177 BN Y blader B HER 62.7] 16.1| 182
N N o #USDA Pork, cured,ham
- 34 ) b )
11178 ST NN, T A boneless/BHERF 733 15.4 45
11179 ST NN IRE T VA HEFFL 720> 75.8| 144 4.1
. \ o #USDA Pork, cured,ham
- ¥ - 3 ) ) )
11180 ST ANDH, Fav TR boneless/ i 3 68.0| 11.7 42
N \ . #USDA Pork, cured,ham
- 3 ) ) )
11181 ST NIHE AN B ERR boneloss/ B HERF 55.0 240| 166
. . o #USDA Pork, cured,ham
- 34 =] ) ’ )
11182 BN VAW W2 cPAWNP =S E21 boneloss/ B HERF 495 257 184
e g e #7732 9-85aX—=
- - ¥ —
11183 ST, R ] R PNein 450 129] 39.1
N . \ #USDA Pork, cured,ham
. S N 3 - ’ ’ b
11184 S, ol a— A boneless/bHERF 625 16.8| 146
Sh s g s s #USDA pork cured sholder
11185 S, =g, Ay blader EHE 2t 654 17.2[ 119
T3P 9-86¢ /N LT — A& 65| 16.4| 138| 48| 79| 83| 25| 13| 40| 32| 44| 12| 52| 39| 64| 58| 94| 140| 54| 44| 37
oy |G LREDR A — 20 — 67.23| 20.1| 856 45| 80| 84| 24| 11| 40| 32| 44 9| 50| 44| 64| 59| 87| 143| 53| 43| 39 6

ADDED,RUMP,BONE-IN,LN & FAT,HTD,RSTD




PORK,CURED,HAM — H20

10917 ADDED WHL BNLESS.LN & FAT HTD.RSTD — 71.72| 17.77| 548| 45| 80| 84| 24| 11| 40| 32| 45 9| 51| 44| 64| 59| 87| 143| 53| 43| 39 6
10171 |PORK,CURED,SHLDR,BLADE — 56.18| 17.28| 23.48| 44| 79| 85| 26| 15| 43| 33| 44| 12| 43| 36| 65| 59| 95| 163| 52| 43| 41
TR AR F9-8ba N — 1 45 129 39.1| 46| 78| 83| 21| 13| 39| 32| 41 11| 51| 36| 63| 58| 89| 140 57| 41| 35
10123 |PORK,CURED,BACON,UNPREP — 4424 1262| 3969 47| 82| 89| 27| 11| 42| 40| 44| 12| 51| 41| 64| 57| 94| 153| 45| 40| 42 3
11186 S — = A — iﬁﬁf?&’;ﬁ%%?e?%/ 530 132| 285
g 5]
Tk AR FE9-8Te 12 F— 555 13.1| 248 46| 78| 80| 22| 13| 39| 30| 42| 11| 50| 34| 63| 59| 92| 150| 61| 48| 36
07967 [Fon SAUSAGELINK/PATTY.FULLY - 45.96| 1346| 37.25| 39| 75| 70| 24| 13| 36| 20| 36| 10| 45| 30| 63| 61| 87| 150| e6| e6| 42| 2
11187 S —— 8 BIRTA #USDA  Salamip>HHEZ} 490( 154 29.7
11188 SV —— NI A #USDA  Salami?>HHEST 248| 254| 430
07071 |SALAMIDRY OR HARD,PORK — 36.18| 2258| 33.72] 48| 72| 83| 21| 13| 42| 30| 45| 11| 50| 27| 61 59| 93] 170] 69| 59| 40
11189 Sl ==V, 77070 #USDA  Flankfurter2> D et 540 12.7| 247
07939 |FRANKFURTER,PORK — 59.85| 12.81] 2368 45| 78| 88| 25| 12| 39| 33| 44| 12| 53| 37| 64| 58| 89| 150| 58| 47| 41
11190 ) ——VfH Ra =T #USDA Bologna? &HE 60.9[ 125] 210
07010 |BOLOGNA,PORK — 60.6] 15.3] 1987 43| 76| 79| 27| 11| 38| 32| 42| 10| 48| 32| 66| 64| 92| 150| 70| 51| 41
11191 SV —— VA HEFFL 720 652 149] 13.1
11192 S, — U LS — i}r/bm Hiver sausaser SR 477| 147| 335
5]
07041 |LIVER SAUSAGE,LIVERWURST,PORK — 521 141| 285 46| 81| 82| 20| 11| 44| 26| 48| 11| 61| 32| 58| 59| 83| 156| 78| 60| 49
07014 |BRAUNSCHWEIGER (A LIVER — 50.6/] 145 285| 33| 71 63| 21| 17| 38| 30| 37| 10| 42| 22| 53| 53| 78| 112]| 61 53| 41
11193 N ——V8E RS HEEFL 720 582 11.8] 227
11194 S DR Y — FUSDA Pork 586 140 244
sausage,unprep)>HHEE]
07063 |PORK SAUSAGE,LINK/PATTY,UNPREP — 56.58| 15.37| 24.78| 41 78| 73| 25| 14| 38| 30| 38| 10| 47| 31| 66| 64| 91| 157 69| 69| 44| 20
11195 ST, OML BEXIK HEGHL 720 64.3] 19.4 8.2
11196 ST, 2O, L — R gy TSt sproad 458| 129 347
[5]
11197 S5 F DO, AT — L N — #11166 g LD HHERT 576 296 7.7
11166 (1116657, B 4=, i Thiek, 4£) 720| 204 34| 45| 90| 75| 24| 18| 51 35| 45 14| 58| 29| 54| 58| 91| 128| 54| 51 45 —
07911 |LIVERWURST SPRD — 5353| 12.38] 2545 53| 92| 93| 23| 12| 50| 29| 54| 12| 69| 36| 66| 67| 94| 177] 89| 69| 56
11198 S, FDM,EFT S #l 775 A (57 BT iED) 11.3| 876 03| 13| 32| 41 9 0| 22 3| 22 0| 29 8| 90| 106 63| 114 270| 150| 36| 135
19177 |GELATINS,DRY PDR,UNSWTND — 13| 85.6 01 14| 29| 40 7 o[ 20 4| 17 o| 24 8| 77| 94| 62| 102] 223| 144]| 30
11199 DiLD, <k o— A JEE X A H25%5 B it 682 198] 150 46| 84| 92| 26| 11| 43| 36| 48] 12| 51 431 70| 63| 98] 160 59| 45 41 10
HTHR DAiLH, v R m—Z JEE DX BEX H2577 BT iE 523 289 249 47| 86| 93| 27| 12| 43| 36| 48| 12| 51 4 [ 71 64| 98| 162| 60| 46| 42| 12
11245 DiLH,~ b m—2 F TSR, A S G 7% 2 (5T 732| 21.4 -| 42| 75| 83| 26| 11| 37| 34| 43| 12| 43| 34| 61 51 88| 144| 42| 35| 37 5
11200 DALY, 7 b JE o, Ao b AT 0| 18| 153
’ OB ’ XAENLHEET ' ' '
35141 |MUTTON,CKD,RSTD (NAVAJO) — 54| 33.43| 11.09] 48| 83| 90| 27| 10| 42| 35| 42 8| 50| 29| 65| 59| 93| 155| 49| 42| 40 7
_ S A — AJE X/
11201 DAL, T I S X E ST AR eagl 171 17
[5]
11202 DAL, T a—R 5 HoX H255 BT it 565 156 259 42| 79| 85| 25| 11| 40| 34| 45| 11| 49| 37| 66| 63| 92| 150| 63| 46| 39| 13
BT DALH, T a—A EESX fix H2557 BT e 435 218 314 43| 80| 86| 26| 11 41 34| 46| 12| 49| 35| 67| 61 93| 152 60| 46| 40| 12
11246 BDAEH, T a—A R LA N G % A (T 724 222 -| 42| 77| 85| 27| 11| 38| 34| 45| 12| 46| 43| 59| 54| 90| 142| 40| 35| 37 4
11203 DAL, T LY s E X H25%5 B fiE 69.7| 200 120 45| 82| 89| 27| 12| 41 35| 46| 13| 50| 40| 66| 60| 94| 156| 52| 42| 40 7
HA DAL, TG NEE DX fEX H2577 W11 535| 286 203 46| 83| 89| 28| 12| 42| 36| 46| 13| 50| 34| 67| 60| 95| 155| 52| 42| 39 8
LAMB,AUS,IMP,FRSH,SHLDR WHL _
17318 (ARM&BLD) LN&FAT 1,8 FAT RAW 62.7| 16.68| 20.47| 48| 78| 88| 26| 12| 41 34| 43| 12| 54| 32| 59| 60| 88| 145| 49| 42| 37
17310 [LAMB,AUS,IMP,FRSH,LOIN,LN&FAT,1/8"FATR |— 66.8| 19.32| 1338 48| 78| 88| 26| 12| 41 34| 43| 12| 54| 32| 59| 60| 88| 145| 49| 42| 37
LAMB,AUS,IMP,FRSH,LEG,SHANK _
17294 HALF LN&FAT 1/8”FAT RAW 67.64| 1859| 13.48| 48| 78| 88| 26| 12| 41 34| 43| 12| 54| 32| 59| 60| 88| 145| 49| 42| 37
11204 X WL, RA L E YN G 175 A (G AT i) 75.4] 219 15 46| 82| 93| 29[ 12] 40| 35| 46| 11 50| 42| 62| 58| 94| 155| 46| 40| 38 —
17168 |GOAT,RAW — 7584 206] 231 51| 83| 74| 27| 12| 35| 31| 48| 15| 54| 21 73
11205 HVIG, AL A 5 OB AT AEDBHERT 56.0[ 142] 29.0
11206 HOD, A EOX A $RZ L AR LD EE 447 122 423
11247 BHOD, AL K7 U AT ER) H27 0BT E (A 14 22F8 Z) 74.9 21 H27| 48| 82| 91 29| 11 42 35| 46| 12| 50| 34| 67| 61 94| 152| 46| 40| 40 —
HA HOD, A H27 43 B it H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27
11208 b, AL B L A BLIZATH DD R Lo ERE | 721 236] 3.0
05139 |DUCKDOMESTICATED,MEAT&SKN,RAW — 485| 1149 3934 47| 78| 79| 25| 16| 40| 34| 41 13| 50| 25| 67| 68| 96| 149 81 60 | 42
05141 |DUCK,DOMESTICATED,MEAT ONLY,RAW — 73.77| 1828 595 51| 84| 86| 27| 15| 42| 38| 43| 14| 52| 26| 64| 63| 98| 156| 56| 49| 43
05144 |DUCK WILD,MEAT&SKN,RAW — 66.52| 17.42| 152| 50| 83| 84| 27| 15| 42| 37| 42| 14| 52| 26| 65| 64| 97| 155| 61 51| 43
11207 5T5, K oX #USDA  Qauil?>HHEET 65.4| 205] 129
05157 |QUAILMEAT AND SKIN,RAW — 69.65| 19.63] 1205 52| 82| 84| 30| 17| 42| 43| 48| 15| 53| 35| 65| 64| 84| 129| 79| 44| 48
11209 EIN AN A E #USDA Pheasant?>DHEZ} 7501 230 1.1




05155 |PHEASANT,BREAST,MEAT ONLY,RAW — 72.4| 24371 325 56| 85| 92| 29| 13| 39| 33| 50| 14| 55| 40| 61| 60| 97| 148| 44| 36| 43
11210 LHDAS LD, W, 70, E I 3% 7% 2 (OSHHAE) 746] 235 07 48| 78| 90| 27| 11| 38| 34| 45| 12| 50| 51| 62| 56| 93| 150 42| 35 37 —
TURKEY,BREAST,FROM WHL BIRD,NON- _
05219 ENHANCED MEAT ONLY RAW 7489 2366/ 148 29| 69| 83| 26 9| 32| 30| 3| 11| 32| 27| 57| 54| 80| 136| 43| 54| 40 5
11211 70,0, 5 EOoxAE HEZF L7200 72.2] 181 5.9
‘/ $112 18T DO HEZ i
11212 D, R, o, o A ST HORIES | geof 230 104
g 5]
o Q19T T AL &7
11213 ICHED, BRI, T, Lo, ﬁ)ﬂ%ﬂfﬁ"%*ﬁ“ B eae| 195 172
~ s
o 090 E Ry 70 E N
11214 (Tl JRE A, Feda, 7L ?éifom%”i*bm’b 728| 244| 19
]
L 001 g X e AN
11215 (DL, JFRR, bSO, ?T%iﬁZIE*%%)%&OL EDD 62.9| 17.3] 19.1
sy
L 0Of¢ 4—!4\\’,‘ N 7L> He AN
11216 [T ED, FRIBA, b, B L ?éif”’m‘%%ﬂ*bﬂ =1 723 220| 48
ys)
— 200 =BT p A 72 LA
11217 oL, R, S S A VTR gga) 246|  11
)

05123 |CHICKEN,STEWING MEAT&SKN,RAW — 61.84| 1755 2033 50| 73| 82| 27| 13| 39| 32| 41 11| 49| 29| 63| 58| 89| 146| 64| 48| 35

05129 |CHICKEN,STEWING,LT MEAT MEAT — 7324 231| 421 53| 75| 85| 28| 13| 40| 34| 42| 12| 50| 31| 60| 55| 89| 150| 49| 41| 34

05131 |CHICKEN,STEWING,DK MEAT MEAT — 7194 197 812| 53| 75| 85| 28| 13| 40| 34| 42| 12| 50| 31| 60| 55| 89| 150 49| 41| 34
11218 WZhED EHA, TP L ox 4 $FP s FRoebEtA 67.2 175 146 & B B
5 BOURS kD LN s 1 Hoo| H26| H26| H26 Ho6| H26
B W& BN, o, o, A H2677 BT H26| H26( H26( H26 H26| H26

CHICKEN,BROILERS OR _

05100 FRYERS WING MEAT&SKN. RAW 69.19| 1752| 1316/ 49| 83| 96| 26| 10| 40| 36| 45| 13| 52| 37| 68| 58| 94| 148| 44| 32| 38
11219 WZhED BN, Ted, L OX, A4 H25 3 AT EGERE %) 726 208 57 43| 74| 83| 26| 11 37 32 42| 12| 46| 50| 62| 55| 88| 138 46| 36| 37 6
iR \ZHED A, Teda, L O X H2577 HT1E 55.1 34 88l 45| 77| 86| 27| 11 38 33| 44| 12| 48| 48| 65| 57| 92| 146| 46| 37| 38 6
11220 bl B e, LR H250 AT EGERE 2) 746 233 19 45| 76| 86| 27| 11 38 33 43| 12| 48| 50| 63| 56| 91| 144 42| 35| 38 3
iR X AR AT W, FA DN <. H2577 HT1E 57.6] 388 33 46| 80| 89| 28| 12| 40| 35| 45| 13| 49| 49| 66| 57| 95| 149 44| 37| 39 3

CHICKEN,BROILERS OR _
05057 FRYERS BREAST MEAT&SKN.RAW 69.46| 2085 925/ 51| 74| 83| 27| 13| 39| 33| 42| 11| 49| 30| 62| 57| 89| 148| 59| 46| 35
CHICKEN,BROILER OR
05062 |FRYERS,BRST,SKINLESS,BNLESS,MEAT — 739| 225 262 49| 83| 96| 26| 10| 40| 36| 45| 13| 52| 37| 68| 58| 94| 148| 44| 32| 38
ONLY,RAW
11221 \ZhE) EEA Y, oX H26 55 M fiFL . 69.0] 16.2| 140] H26| H26] H26] H26] H26] H26| H26] H26] H26] H26] H26] H26| H26| H26] H26] H26] H26] H26] H26
11222 \ZHE0 R B X fEX #112210% XA HERT 60.9| 249 132
11223 IZhED EHBA, B, ZHOEX T #112216 % 2 fF EENDHER 640 210 143
BT ézabw,%%ﬂ%@,%%ﬁ’)%,%i%ﬁ‘ H26 5 AT H26| H26( H26| H26 H26| H26
11224 WZHED, EHALLS, e LA H26 53 HTE (4 12 2258) 76.3| 1838 39 46| 82| 90| 29| 12| 40| 35| 48| 12| 48| 40| 67| 59| 98| 158| 50| 42| 43 6
e e 2 ”:'?,'% RS -7
11295 ICHED I, b, 7oL B ;f%ff%*’%& SLEED T goo| 254 44
[5]
o QAFT AU
11226 IOl I, B, KL T ;,gff%*’%& SLEED 900|250 4
[5]
Peipsi) WZhED ETEAL LD, 72 L EST H26 3 AT H26| H26( H26( H26 H26| H26
CHICKEN,BROILERS OR _
05091 FRYERS THIGH MEATRSKN.RAW 66.47| 16.52| 1661 44| 80| 88| 27| 11| 38| 35| 44| 10| 46| 28| 70| 61| 94| 156| 61| 47| 41
CHICKEN,BROILERS OR FRYERS,DK _
05037 MEAT MEAT&SKN.CKD.RSTD 58.63| 25.97| 1578/ 50| 73| 81| 26| 13| 39| 32| 41 11| 48| 29| 63| 59| 89| 146 66| 49| 35
CHICKEN,BROILERS OR FRYERS,DK _
05677 MEAT THIGH MEAT & SKN.CKD.BRSD 61.93| 2257 1543 40| 73| 79| 24| 10| 36| 32| 41 9| 43| 26| 70| 64| 88| 145| 81| 55| 40
CHICKEN,BROILERS OR FRYERS,DK _
05096 MEAT THIGHMEAT ONLY RAW 76.22| 1966 412| 48| 85| 94| 29| 12| 40| 38| 47| 11| 49| 30| 70| 60| 98| 164| 46| 40| 42
CHICKEN,BROILERS OR FRYERS, THIGHMEAT| _
05098 ONLY CKD RSTD 67| 24.76| 815 48| 85| 94| 29| 12| 40| 38| 47| 11| 49| 30| 70| 60| 98| 164| 46| 40| 42
CHICKEN,BROILERS OR FRYERS,DK _
05672 MEAT THIGHMEAT ONLY CKD.BRSD 66.87| 2455 863 41| 75| 82| 25| 11| 37| 33| 42 9| 44| 27| 70| 63| 90| 149| 73| 52| 40
e 2 %7‘ P VA 7))
11227 [ZhLD B, S5 g&"{#l;fozqﬁ%wji*um 750 230] 08
~ s
- . 2: JH‘/, P 7:\ s
11228 IZhOLD B, S5 BEE g%’lﬁﬁljfozq?%mji e L L
~ s
e 290 E T p A e 7o L
11229 [Tl BTN, S8, 9T étjtgjf%"’%h&*bmi 706| 273 10
]
CHICKEN,BROILERS OR FRYERS,LT _
05039 MEAT MEAT ONLY. RAW 7486 232| 165 53| 75| 85| 28| 13| 40| 34| 42| 12| 50| 31| 60| 55| 89| 150| 49| 41| 34
CHICKEN,BROILERS OR FRYERS,LT _
05041 MEAT MEAT ONLY.CKD.RSTD 64.76| 3091 451 53| 75| 85| 28| 13| 40| 34| 42| 12| 50| 31| 60| 55| 89| 150| 49| 41| 34
05042 |CHICKENBROILERS OR FRYERS,LT — 68.02| 2888| 399 53| 75| 85| 28| 13| 40| 34| 42| 12| s0| 31| 60| 55| 89| 150| 49| a1| 34

MEAT,MEAT ONLY,CKD,STWD




11230 WZhED, O], E H25 3 BT (=% %) 702 175 120 42| 74| 82| 25| 11 38| 32| 42| 12| 46| 40| 65| 58| 89| 144| 57| 43| 38| 12
HTH WZhED, OEH BEX H2553 BT e 571 275 148| 43| 75| 83| 26| 11 38 33| 43| 11 46 | 41 65| 58| 90| 146| 55| 42| 39| 10
05332 |CHICKEN,GROUND,RAW — 73.24| 1744] 81| 46| 78| 87| 26| 11| 39| 35| 42 8| 47| 30| 65| 57| 93| 150 48| 38| 42 5
11231 (e BIEY), Dig, E N & 5% 2 (AT ) 690 145 155/ 46| 85| 80| 26| 18| 43| 35| 43| 14| 54| 26| 66| 59| 91| 142 56| 43| 37 -
05025 |CHICKEN,HEART,ALL CLASSES,RAW — 7356 1555 9.33| 54| 87| 84| 24| 14| 45| 36| 45| 13| 57| 26| 64| 63| 97| 148] 55| 51| 40
11232 (P& B IR, £ I 7 2 (AT E) 75.7] 189 31| 45| 88| 75| 24| 16| 48| 38| 46| 14| 58| 29| 64| 58| 91| 130| 51| 48| 45 -
05027 |CHICKEN,LIVERALL CLASSES,RAW — 76.46| 16.92] 483 48| 89| 79| 26| 16| 49| 39| 43| 10| 59| 30| 65| 59| 94| 124| 50| 43| 43 3
11233 \oED BIEY B E IS & 7% 2 (AR 79.0] 18.3 18] 42| 75 67| 26| 13] 37| 32| 40 9| 46| 22| 72| 64| 88| 155] 85| 58| 38 —
11234 WZHOEY RIAEY, )ﬁ Teda, 4 S &l 775 A (57 BT iED) 415 95 486 29| 51 54 18 11 29 18| 27 6 38| 35| 62| 64| 70| 98] 125 72| 29 -
11235 Wbl Bl b A U G55 o (ST ) 416 66| 516 26| 48| 50| 16 8| 29| 19| 29 4| 34| 26| 67| 70| 69| 110 141 | 82| 32| 66
05674 |CHICKEN,SKN (DRUMSTICKS & THIGHS),RAW | — 4491] 9.58| 4423 28| 55| 57| 17 8| 30| 24| 32 5/ 3| 21| 71| 69| 75| 118] 129| 76| 36
11236 2D, RIAEY), kg, R HEEHL 720 85.0] 125 0.4
11237 \Zh D, DM BEX S ES HEFFL 721> 62.8] 18.4 7.8
B (2O &0, ZF D, o< 3 H27 57 BT E H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27
FiH \ZHOEY, ZDM, FX TS vk H27 53 BT e H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27( H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27
11238 FEL A R #USDA Squab,meat only, 715 218 541
raw?)>HHE
05161 [SQUAB,(PIGEON),MEAT ONLY,RAW — 728| 175 75| 55| 86| 88| 32| 17| 43| 46| 50| 16| 54| 38| 63| 62| 83| 130] 66| 37| 49
11239 TAT T DT #,LbDJ\, l)iit-ec(ie foie gras, 397 83l 499
canned 7>HHEE
PATE DE FOIE GRAS,CND (GOOSE LIVER
05282 |5 ATE) SMOKED 37.04| 114| 4384 53| 90| 76| 24| 13| 50| 35| 44| 14| 63| 27| 61| 58| 95| 130| 58| 50| 43
05150 |GOOSE,LIVERRAW — 71.78| 16.37] 428/ 53| 90| 76| 24| 13| 50| 35| 44| 14| 63| 27| 61| 58| 95| 130| 58| 50| 43
11240 IAIEAD Y, A, L, E IS & 7 7 (AT E) 75.2] 225 10 50| 82| 91| 27 11| 40| 34| 45| 13| 53| 53| 66| 58| 96| 152 42| 38| 37
05152 |GUINEA HEN,MEAT ONLY,RAW — 74.44| 2064 2471 53| 75| 85| 28| 13| 40| 34| 42| 12| 50| 31| 60| 55| 89| 150 49| 41| 34
11241 Wl KPP HEZFL 720 33.7] 26.3 1.4
11242 MZ5, A ISAANE 76.3] 223 0.4
11243 I o1 FA,ALE HEEFL 7220 69.1] 16.4| 134
11244 W5, 1 3H 0 ek HEEFL 720 443 16.2 7.2
12001 T ST VIR, 28N, A #E T — 20O HEE 73.7] 12.0] 13.0
EHHE HZ o WIF, 200, 4 13 48| 85| 69| 42| 32| 53| 40| 49| 13] 61| 25| 67| 56| 108| 138] 32| 35| 85
12002 2T BIN, AN, A IS A (AT i) 729 126] 131 53| of 77| 37| 27| 53| 42| 56| 15| 67| 30| 59| 54 102] 122 37| 37 70
b= ’ /\
12003 PO, KT TR gaal 10| 14
)
01140 |EGG,QUAIL WHOLE FRESH,RAW — 74.35| 1305 11.09] 63| 88| 68| 32| 24| 56| 42| 49| 16| 72| 24| 64| 58| 99| 127| 33| 40| 76
12004 RPN AR N 7% 2GR 76.1] 123| 103| 49| 84| 72| 32| 24| 51 45| 47| 14| 62| 25| 63| 56| 101 | 128 33| 40| 74
12005 eI, T #12004 9P ENOHEF 75.8] 12.9| 10.0
12006 HEIN, R —FF 1/7 #12004 2P ENDHEF 749 123] 117
12007 BRI, KA RS #12004 29N EDHHERT 775| 10.8| 106
12008 HAPN, InE A PR #12004 I ENDHEF 58.2 98 106
01123 |EGG,WHL,RAW,FRSH — 76.15| 1256 951 53| 86| 73| 30| 22| 54| 40| 44| 13| 68| 25| 65| 59| 106 | 133| 34| 41| 77
01129 |EGG,WHL,CKD,HARD-BOILED — 7462| 1258| 1061 55| 85| 72| 31| 23| 53| 41| 48| 12| 61| 24| 60| 56| 100| 131 | 34| 40| 74
01131 |EGG,WHL,CKD,POACHED — 75.85| 1251 947 53| 86| 73| 30| 22| 54| 40| 44| 13| 68| 25| 65| 59| 106 | 133| 34| 41| 77
12009 PR =) YN SHERT 45 491 420
01133 |EGGWHOLE,DRIED — 3.67) 4837 4304 51| 86| 69| 31| 22| 53| 41| 44| 16| 62| 25| 64| 56| 104]| 133| 34| 38| 78
12010 UM, A ISR A (AT i) 482] 165 335] 48| 83| 75| 24| 18| 40| 45| 48| 13| 54| 26| 70| 50| 93] 117 29| 40| 80 -
12011 HINTE, DT H120109F s AN HHER 480! 16.7| 333
12012 SO T, OB PN 2 #120109F s ZEDDHER ] 420 121 239
12013 FRIN W R IN #12010JF 8 E DD HERT 32| 303| 629
01125 |EGG,YOLK RAW,FRSH — 52.31| 15.86] 2654 55| 88| 77| 24| 17| 43| 43| 43| 11| 60| 26| 69| 53| 98| 124| 31| 41| 84
01137 |EGG,YOLK,DRIED 2.73| 3373 58.13] 51| 86| 73| 25| 17| 44| 42| 46| 12| 58| 26| 69| 52| 98| 127] 31| 39| 84
12014 HINEL A Hﬂ%z«%?f( THTE) 884 105 Tr| 51 85 70| 37| 29| 59| 45| 46| 15| 67| 24| 58| 61| 107| 136| 37| 38| 69 -
12015 HINH, P T #120149F FH AENSHERT 876 11.3 Tr
12016 RN H, RSN 5 #1201450 H A BHERT 71| 865 0.4
01124 |EGG,WHITE,RAW,FRESH — 8757 109| 017 61| 93| 74| 37| 26| 63| 42| 41 11| 74| 27| 59| 65| 112 142 38| 40| 73
01173 |EGG,WHITE,DRIED — 5.8 81.1 ol 56| 84| 68| 34| 26| 58| 39| 45| 12| 64| 23| 54| 58| 102]| 133| 35| 39| 69
12017 B-F2 08 LU E DB IV EHE A HE 85.2 6.4 5.0
12018 TR JEREE T ED L ERHIT ﬁﬁﬂﬁé 71.9] 108 9.1
12019 - FTE P U RS FED LI ERHIVLFHE T RE 775 11.2 9.0
01130 |EGGWHOLE,COOKED,OMELET — 76.13| 1057] 1166/ 53| 86| 73| 30| 22| 54| 40| 44| 13| 68| 25| 65| 58| 106 | 133| 34| 41| 77
12020 v HEZFL 700 66.7] 13.7] 165
13001 WIRASL, Yy — — i #13003 1 2F o HHEG 85.9 3.6 5.1
13002 WK AL, ARV AZ A Fil HE%JZ{%J% (53 HT i) 87.7] 32 37| 53| 97| 82| 27 9| 47| 38| 41 13| 64| 28| 33| 33| 78| 188 19| 96| 47 -
13003 R84 FL H2657 BT E 87.4 3.3 3.8| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
13004 RN T3, #13003 ¥ m 2 HHER 86.3 35 4.2
13005 WO 3L ARG RS H25%5 BT e 88.8 3.8 10l 49| 97| 82| 24 8 49| 49| 43| 14| 6t 28| 34| 32| 77| 212 19| 98| 55 -
13006 WK G FL #13003 B FLHHER 91.1 34 0.1
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13007 AR LBl 2 —b— H2645 HT it 88.1 2.2 20| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
13008 WOR LR 7 L — HEZFL 720 88.3 1.2 0.2
13009 A IED #13003 AL HHE 30| 255 262
13010 ¥y B AE 0 FL NG 7% A (AT ) 38| 340 10l 52| 97| 78| 25 8| 49| 47| 42| 14| 63| 30| 33| 33| 75| 204| 19| 102| 52
13011 Fy R SRy L IR A (AT M) 26| 124 268| 58| 97| 78| 24| 17| 41 31| 52| 13| 63| 24| 28| 39| 88| 188| 19| 83| 45
01078 |MILK,PRODUCER,FLUID,3.7% MILKFAT — 8769 328 366/ 60| 98| 79| 25 o| 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 34| 76| 209| 21| 97| 54
0
01211 \'\;'IIT%&:L[')&%/“ MILKFAT.WO/ ADDED VIT A &]_ 8813| 315 327| 52| 95| sa| 26| 6| 52| 50| 43| 13| 65| 30| 20| 34| s6| 225| 20| 99| 60
01175 |MILK,FLUID,1% FAT,WO/ ADDED VIT A & VIT |— 89.92| 337 097 52| 95| 84| 26 6| 52| 50| 42| 13| 65| 30| 28| 34| 85| 224| 20| 99| 60
MILK,NONFAT,FLUID,WO/ ADDED VIT A & VIT | _
01151 |3 (FAT FREE OR SKIM) 90.84| 3.37| 008 52| 95| 84| 26 6| 52| 50| 43| 13| 66| 30| 28| 34| 85| 225| 20| 99| 60
01212 |MILK,DRY,WHL,WO/ ADDED VITAMIN D — 247| 2632 26.71| 60| 98| 79| 25 o| 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 34| 76| 209| 21| 97| 54
01091 \'\;'II'T-K@F:IYI’)NONFAT'REG’WO/ AR T e ) 3.16| 36.16| 0.77] 61| 98| 79| 25 o| 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 34| 76| 209| 21| 97| 54
13012 ek B b o L #13013INpE R FLDHERT 72.5 6.8 7.9
13013 TERI R o 2L H2657 e 25.7 7.8 83| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
01214 |MILK,CND,EVAP,WO/ ADDED VIT A & — 7404 681 756/ 60| 98| 79| 25 o|l 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 35| 76| 209| 21| 97| 54
01095 [MILK,CND,COND,SWTND — 27.16| 7.91 87| 61| 98| 79| 25 9| 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 35| 76| 209| 21| 97| 54
13014 ) — 2FE, 70— I, LB UV & 5% F (AT 495 20 450 45| o1t 75| 24| 11| 45| 44| 45| 12| 56| 27| 38| 33| 78| 188 22| 80| 55
$1301427V—LH A5, +
13015 IV — 81,7V — 2 FUAE I - HE R 1301627V — LFEW SRS 49.7 44| 421
(1:1) T
13016 IV — I8, 70— I R RS IS H2677 BT 50.0 6.8] 392 H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26( H26| H26
REFHMT —H2, 70— Fi g 1.2 62| 117| 92| 26| 12| 55| 29| 47| 13| 73| 32| 36| 38| 83| 242 23| 108| 57
‘ 27— K| fE N
13017 DY — 1S, AT ) — 1 IS Sy ARSI L a4 49| 383
5]
$1301427VU—LFLASHG +
13018 IV —LF0, 7 R5A 77V — 2 HAGH FEPERE N |1301627) — 2HE)1MENE i 41.7 38| 362
(1:1) CEHA
< 71— B M pE
13019 D) IS A T s N ON7DT AR g1a] 59| 34
&) “H
01049 |CREAM,FLUID,HALF AND HALF — 8057 296 115/ 60| 98| 79| 25 9| 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 34| 76| 209| 21| 97| 54
01067 |CREAM SUB,LIQW/HYDR VEG OIL&SOY — 77.27 1| 997 56| 85| 68| 15| 18| 55| 37| 43| 15| 56| 28| 80| 47| 125| 201 | 47| 60| 57
01068 8252%:%?'”@'\’\’/ LAURIC ACID OIL&NA 1 77271 1| 997| 61| 99| so| 30| 4| 54| 57| 42| 14| 72| 30| 0| 31| 71| 227| 20| 13| 62
01053 |CREAM,FLUID,HVY WHIPPING — 57.71] 205 371 60| 98| 80| 25 9| 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 35| 76| 209| 21| 97| 54
01052 |CREAM,FLUID,LT WHIPPING — 635 2.17] 3091 60| 98| 79| 25 ol 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 35| 76| 209| 21| 97| 54
13020 IV — 20, a—b— R UA N — WK FUEN [IE s A (BT iE) 703] 52| 183] 50| 94| 78| 27 5] 50| 50| 42| 12| 64| 30| 36| 31 72| 219 19| 102] 56
1J— AH —p—k — o> W HERE . L
13021 %ﬁfﬂf’: B AR AT AR, AR - A HEFFL 72 (2) 69.2 48| 216
H
13022 IV —LFH, T3 —— R AN — IR AR [HEEE L7 (?) 684 43| 248
13023 IV — 28, a—b— R U AN — AR, FUIENG [HERFL 72 (2) 2.8 77| 276
J— 1K —pP—iK — WS J -
13024 H?% PR, F— B AR AN = AR R HEFFL 72 (2) 3.0 28| 383
01050 |CREAM,FLUID,.LT (COFFEE CRM OR TABLE |— 7375 27| 1931 60| 98| 79| 25 9| 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 34| 76| 209| 21| 97| 54
01069 |CREAM SUBSTITUTE,POWDERED — 221 479| 3548 61| 99| 80| 30 4| 54| 57| 42| 14| 72| 30| 40| 31| 71| 227| 20| 113| 62
13025 FEWEFL - FLME B R, 3 — 7V I, i T S &k 775 A (G0 BT iED) 87.7] 36 30 55| 97| 82| 25| 10| 49| 45| 42| 13| 66| 28| 33| 36| 80| 204 20| 99| 49
B FIEFL - FLIE B IOk, 3 — 7V N AR B I S b H2577 T iE 89.2[ 3.7 1.0] 51 99| 83| 25 8| 50| 50| 45| 14| 64| 30| 35| 35| 80| 216| 20| 99| 56
BT FEMEFL - FLIE B R, 3 — 7V I, A I H26 57 BT E H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
13026 SEBET - HLER I R, 23— 7 U, LA D H2645 HT it 826 43 02| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26
13027 FEWEH, AR AR, I — 7 VN KU 2247 |H269 T i 838 29 05| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26
o111 [YQGURTPLNWHLMILIE GRAWS PROT PER | _ 879 347| 325 54| 101| 90| 20| of s4| s0| 41| 6| 83| 25| 30| 43| 79| 196| 24| 118| 62
01117 |YOGURT,PLN,LOFAT,12 GRAMS PROT PER 8 |— 85.07| 525 155/ 54| 101| 90| 30 9| 54| 50| 41 6| 83| 25| 30| 43| 79| 196 24| 118]| 62
01118 ;(E)SL;ROTZ'PLN'SKIM SRS CRA D FIROT — 8523 5.73| 0.18] 55| 101 | 90| 29 9| 55| 50| 41 6| 83| 25| 30| 43| 79| 196 24| 118| 62
01088 |MILK,BTTRMLK,FLUID,CULTURED,LOWFAT — 90.13| 3.31] 088] 52| 95| 84| 26 6| 52| 50| 43| 13| 66| 30| 29| 34| 85| 225| 20| 98| 60
13028 I FL - LIS B IOk, LIS B AR, LAY AL S e 75 A (57 BT iED) 82.1 1.1 o1l 50| 92| 69| 24| 11| 45| 34| 39| 11 61| 27| 28| 31 72| 204 19| 96| 45
13029 FEWETL - FLBR R BORH TR OB B AL an | HERFL 720 455 15[ 0.1
13030 L - LIS B AR, LIS B AR, FE AL HEEFL 72 85.4] 0.4 0
13031 F— W, FF 2T NTF— K, TH A i’bD‘"\ Cheese, edam®SHE 4q 0 289|250
A
01018 |CHEESE,EDAM — 4156| 2499 278 52| 103| 106| 29| 10| 57| 58| 37| 14| 72| 41| 39| 31| 70| 246| 19| 130| 62
13032 F— W, FF 2TV F— R, TAH )L ﬁism Cheese, swissoHEl - g35] 973|336
=]
01040 |CHEESE,SWISS — 37.12| 2693 278| 57| 110| 96| 29| 11| 62| 63| 39| 15| 79| 40| 34| 34| 58| 212| 19| 137| 61
13033 F— K FF 2T NTF— R T — H2645 HTit 790 133 45 H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26
01012 |CHEESE,COTTAGE,CRMD,LRG OR SML CURD |— 79.79] 11.12| 43 100 84| 24 6| 52| 54| 45| 13| 67| 29| 45| 35| 81| 234| 20| 111 | 57
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13034 F— 2, FF 2T N TF— R H e _— )L H2655 #r fiE 51.8] 19.1| 247| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26] H26| H26] H26| H26] H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
01007 |CHEESE,CAMEMBERT — 51.8] 19.8| 2426 49| 93| 89| 29 6| 56| 58| 36| 16| 65| 34| 35| 41| 65| 211 19| 118 56
13035 F— ¥, FF 2TV F —X, 7 — L H2645 H it 555 82| 330 H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
01017 |CHEESE,CREAM — 54.44| 593| 3424 55| 111| 96| 32 71 49| 51| 39| 12| 67| 30| 40| 31| 87| 220 24| 112| 63
N — S N ]: / ) S ‘I a’z)>
13036 F— I, FF 2 TN F— R, T —H i;%;?’\ Cheese, Gouda?) 00| 258 29.0
01022 |CHEESE,GOUDA 41.46| 2494 2744 52| 103| 106 | 29| 10| 57| 58| 37| 14| 72| 41| 39| 31| 70| 246| 19| 130| 62
13037 F— KA, FF 2T NTF— R, F e — u@mﬁﬁ( SHTE) 353 257 338 53| 99| 82| 27 8| 53| 55| 36| 13| 69| 31| 34| 28| 77| 204| 19| 113| 49
01009 |CHEESE,CHEDDAR 37.1| 24.04| 3382| 51| 82| 44| 23 5| 46| 47| 44| 23| 60| 23| 23| 32| 74| 201| 23| 106| 33
_ - < HUSDA Cheese
— K - N )
13038 F—HH, T F 2TV F—X L AP Parmesan. arated o HES 154 440 308
01032 |CHEESE,PARMESAN,GRATED — 2265| 28.42| 2784 51| 97| 77| 26 3| 54| 61| 38| 13| 66| 28| 41| 30| 69| 226| 20| 120 60
. - . s JSDA Cheese, Bluen»t
13039 F— R, FF 2N F— R, T — %E;D’\ Cheese, Blue>5 456| 188 200
[5]
01004 |CHEESE,BLUE — 4241 214| 2874 53| 90| 87| 27 5| 51 61| 37| 15| 73| 35| 33| 30| 67| 242| 19| 98| 52
. _ . _ ISD; S
iR F— W, FF aFNF— R, F VLT #USDA Cheese, 563 184| 19.9
Mozzarella7)>HHEE]
01026 |CHEESE,MOZZARELLAWHL MILK — 50.01| 22.17| 22.35| 51| 82| 44| 23 5| 46| 47| 44| 23| 60| 23| 23| 32| 74| 201| 23| 106| 33
iR F— M, FF 2T NTF— R, Yy fj},;ii\ Cheese, Ricotta’™ | 9,91 79| 115
~ s
01036 |CHEESE,RICOTTAWHOLE MILK — 71.7] 11.26] 1298| 52| 108| 119 | 25 ol 49| 52| 46| 11| 61| 41| 56| 44| 88| 217| 26| 95| 51
iR F—¥, T F 2T N T — K, 7 AT VIR — R H2677 HT 1 H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
%48 F M, FF 2T LT — R, RE # USDA, Cheese, goat>5 80| 227 240
HEFH
sy
01156 |CHEESE,GOAT,HARD TYPE — 29.01| 3052| 3559 41| 86| 72| 27 5| 40| 39| 37| 11| 69| 27| 30| 17| 50| 186| 11| 121 | 38
01157 |CHEESE,GOAT,SEMISOFT TYPE — 4552| 2158 2984 41| 86| 72| 27 51! 40| 39| 37| 11| 69| 27| 30| 17| 50| 186| 11| 121 | 38
01159 |CHEESE,GOAT,SOFT TYPE — 60.75| 1852| 21.08 41| 86| 72| 27 5| 40| 39| 37| 11| 69| 27| 30| 17| 50| 186| 11| 121 | 38
13040 F— ¥, S at AF— R NG 7 A (AT 450 227 260/ 55| 100| 85| 25 5! 53| 58| 36| 13| 69| 31| 36| 30| 74| 219| 19| 114| 50
CHEESE,PAST PROCESS,AMERICAN,WO/ _
L 39.61| 18.13| 31.79] 52| 95| 84| 26 6| 52| 51| 43| 13| 65| 30| 29| 34| 86| 225| 20| 99| 60
# USDA Cheese spread,
13041 F—ZHH, T —AAT LR pasteurized process, 53.8| 159 257
American)>HHEET
01048 |CHEESE SPRD,PAST PROCESS,AMERICAN |— 4765 16.41] 2123 51| 108 92| 33 6| 57| 54| 38| 15| 83| 31| 33| 37| 67| 212 19| 141 | 63
13042 TAARZ)—DLFE, T A A7) — I, e H2655 - fiE 61.3] 35| 120| H26 H26
\] =]
13043 T AR Y JE, T A ALV 2, BN ATV SRR ae 39| 80
13044 TARD ) DIE, T A ALY STV AEIR ] esg 4| 64
=)
13045 TAARI)—DIE, T 78T AR, a@ g1 N G 7% 2 (AT 604 31| 136/ 55| 99| 80| 25| 11| 47| 31| 44| 11| 66| 28| 31| 34| 82| 188| 20| 99| 47
N itz 3 =
13046 TAAIY— 20,77 N7 AR ARAEW Egjoé?f] TAZ Hibls 752 18| 20
\] (=]
13047 T ALY — BH, Y T R — 2y i L B Y BT Y,
19090 |[ICE CREAMS,FRENCH VANILLA,SOFT-SERVE |— 508 4.1 13| 52| 86| 72| 22 9| 43| 41| a4 12 59| 24| 42| 40| 73| 182| 40| 91| 53
19898 |[ICE CREAMS,REG,LO — 61| 3.17| 127 62| 100| 81| 26 9ol 50| 49| 46| 14| 68| 28| 39| 38| 79| 215| 29| 103| 56
19095 |[ICE CREAMS,VANILLA — 61 35 11 56| 90| 74| 23 8| 45| 44| 42| 13| 62| 25| 36| 35| 71| 195 27| 93| 51
19096 |[ICE CREAMS,VANILLALT,SOFT-SERVE — 696/ 49| 26| 53| 87| 72| 22 8| 43| 42| 40| 12| 60| 24| 38| 38| 70| 188| 37| 95| 49
13048 O, A YN i 375 A (G AT i) 10.6] 86.2 15 56 97| 83| 3t 5] 53] 58] 42 13] 69| 31| 38| 31 72| 219 19] 118] 53
13049 Z DA, — Xk AN 69.1 0.9 1.0
TN # USDA Whey, sweet,
13050 ZOfh, F— AR — I H i3 22| 125 1.2
01115 |WHEY,SWEET,DRIED — 3.19] 1293 1071 56| 92| 80| 19| 20| 31 28| 63| 16| 54| 18] 20| 46| 98| 174| 22| 61| 48
13051 AN#L YN G 175 A (G AT i) 88.0 1.1 35 47| of 60| 14| 22| 39 36| 39 13| 52| 24| 28| 33| 78| 155 20| 83| 38
01107 |MILK,HUMAN,MATURE FLUID — 875 103 438 54| 92| 66| 20| 18| 45| 51| 45| 17| 61| 22| 42| 35| 80| 163| 25| 80| 42
13052 St # USDA Milk,goat? &HEE 88.0 3.1 3.6
01106 |MILK,GOAT,FLUID,W/ ADDED VITAMIN D 87.03] 356 414 58| 88| 81| 22| 13| 44| 50| 46| 12| 67| 25| 33| 33| 59| 176 | 14| 103| 51
14001 R4 — 7 I ?’E#T L7 A< ’gTr 0) 0 0/ 100.0
14002 MY = F i HERF AR B (= ANE<ETr,0) 0 0/ 100.0
14003 LY AVARR i HEFHARE (T A< FTr 0) 0 0/ 100.0
14004 W)Y 7570 — 1, EmA LA R HEFF AR (7= AL Tr,0) 0 0/ 100.0
14004a W)Y —7o0 — i, &Y ) — Vg HEFF AR ZL (7= AT E Tr,0) 0 0/ 100.0
14005 L/ pNER 1] HEFH AR B AIELE Tr,0) 0 0/ 100.0
14006 HEW) 51 HEFF AR (7= AL Tr,0) 0 0| 100.0
14007 ¥ ESHLAZ LI HEFH A= AELSE Tr,0) 0 0/ 100.0
14008 FEM 727 2 HERH AR (7=AE<SE Tr,0) 0 0/ 100.0
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14009 FEY) 7~ — 2 HERH AR (7= ANE<E Tr,0) 0 0/ 100.0
14010 Tl < — LEZ HEFH A (7= A c:t<’férTr 0) 0 0/ 100.0
14011 Y OFDOVIH, EY /— Vg HEFH A (T AESE Tr,0) 0 0/ 100.0
14011a ) ONFEDVIM, I RA LA R HEFHA (= A c;t<’férTr,o) 0 0/ 100.0
14011b HE ONED VI, AL A TR HEFH A= A& Tr,0) 0 0/ 100.0
14012 FE Wi ST HEFH A (= A c<’f*fTr,0> 0 0/ 100.0
14013 TP LI HERH AR B (= ANE<ETr,0) 0 0/ 100.0
14014 R P56 A2 HERF A (A czt< B Tr,0) 0 0/ 100.0
14015 REHE, 45 HEFFL 720> Tr] 02/ 998
14016 HERE, 7 —R HERF AR ZL (7= AE<E Tr,0) 0 0/ 100.0
14017 INH—EA N — H27 75 AT fiEL 16.2] 06| 810] H27/ H27] H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27| H27] H27| H27| H27| H27| H27| H27] H27| H27| H27
14018 INE— N — 14017 HHEG 158/ 05| 83.0
14019 NH—FE RN S — 14017/ HHERT 13.6 0.6/ 80.0
01001 |BUTTERWITH SALT — 15.87| 085/ 81.11| 60| 98| 79| 25 9| 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 34| 75| 209| 21| 96| 54
01145 |BUTTERWITHOUT SALT — 1794/ 085/ 81.11] 60| 98| 79| 25 9| 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 34| 75| 209 21| 96| 54
14020 IR, T W IAT A FLobA Marncesilan | 455 04 816
ard, soybean?>HHEE
STre s o . #USDA Margarine,regular,
14021 ~—HVE, T 7Y RAT LR hard, Soybeafl I ?ﬁf 297 04| 680
04073 |MARGARINE,REG,HARD,SOYBN (HYDR) — 157/ 09| 805/ 58| 93| 76| 23 9| 46| 46| 43| 13| 63| 26| 34| 32| 72| 199] 20| 92| 51
DM, a—h=2 HERF A B (7= AL B Tr,0) Tr 0/ 100.0
15001 e, b ?@i‘ﬂomj% *"@@‘b 262 56 06
15002 HMHE, DATAED i?é%%z?/vﬁ/ui&) e 252 55 1.1
15003 HWe, 2z A 204012 A L DG DHfE T 23.1 5.2 1.0
15004 N INVEINSY I/yt”ﬁ%?m *Eﬂb 30.5 43 0.5
15005 A )11 LY ERHIUREHE THE 455 44 1.1
15006 PIAY, vyt“fﬁé—bimi i AT HE 54.5 1.1 0.2
15007 RKXWVTHH LRI E TR 40.0 3.6 0.4
15008 NLbbb L ERHIVUE R ATHE 485 40/ 04
15009 HAT T I Ak s A (B L) 25.6 6.2 46] 45| 79| 60| 27| 24| 50| 40| 42| 14| 56| 24| 56| 50| 87| 177| 34| 58| 66
15010 DD L E RSV EHE AT EE 340/ 48/ 04
15011 DD LI E RSV RE ATEE 425 2.1 0.3
15012 ZOHF 1/°/I:”75§§)j/bﬂiﬁ"zfﬂﬁ% 24.4 1.7 0.3
15013 IO LI E RSV R ATEE 36.0 1.3 0.2
15014 I ALE L ED SRR Al HE 380 2.1 0.3
15015 A B HERF A (- AT ETr,0) 28.0 Tr Tr
15016 BTN LU ED SRR Al HE 340 5.3 0.7
15017 A2 Iﬁ/lf‘/’ﬁ?%ﬂli“%ﬁﬁé 43.0 42 0.4
15018 <LHF,HA L ERHIVLEHE A EE 500/ 38/ 04
15019 <ULHA,Lrowp vvm%mmfﬁmﬁ% 505/ 3.1 0.4
15020 F 52N LI E SRR ATEE 209/ 5.1 8.7
15021 AN L ERHIVUTEHE ATHE 405 45 0.4
15022 B 5, B8 7 LI E RSV R ATEE 500 34/ 0.2
15023 KEbH LU ED G ILIRGHE AT HE 415 48/ 05
15024 2L LU E RSV EH R ATEE 300/ 5.8 2.9
15025 HEX LU ED G ILIREHE Al HE 620/ 13 02
15026 HD9 VU E DR HIVEEH R ATEE 225 6.2 42
15027 EHBE LU ED SRR Al EE 315/ 62] 26
15028 JeURY) L ERS VTR AT HE 340/ 53] 03
15029 FAL W), HATTEL L) LI E BV E ATEE 279 6.4 1.6
15030 FALW) T FALWY) L ERHIVUEEHE THE 450 3.1 0.2
15031 FALW),VWFEALWD) LI E BV R ATEE 240 6.0 1.3
15032 FALWI,EOFA LY LU ED G IUREHE AT HE 28.0 6.2 2.0
15033 FALW), ZKLFAL D) L E RSV R R ATEE 350 48 0.5
15034 FALW), THEFAL W), bAFA L ERHILEE R THE 366/ 59 58
15035 FALW), FHEFALY), AFA LV EDRHIVTEHE ATEE 41.1 9.2 4.4
15036 7R LU ED SRR Al EE 290/ 48] 04
15037 PL L ERH VTR ATHE 220 24 3.5
15038 IOV IR VRGNS LI ERHIVUT A Dfﬁ‘é 260 36 0.2
15039 VIRV, ViV LU E RSV EHRE ATRE 570/ 26/ 0.1
15040 M ALZE LI A v:/t“zﬁ‘iabwié!k”mfﬁ‘é 395 43 0.3
16004 |BEANS,ADZUKIYOKANMATURE SEEDS — 35.45| 329/ 012| 40| 84| 75| 11 9| 53| 30| 34| 10| 51| 26| 65| 58| 119 156 | 38| 44| 49
15041 HHE HERF A ZL (7= AL Tr,0) 25 0 0
15042 EN) Ik 3 A (BB 5.5 1.4 206] 42| 62| 47| 19| 18| 55| 20| 57| 13] 59| 22| 34| 59 201| 108| 43| 37| 55
15043 BZL L ERSIVUEEHE AT HE 50 38 0.8
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15044 BOATH LI E MBIV R ATEE 30/ 117 135
15045 MYAED B LU E DS IURRHE Al HE 35/ 74/ 118
15046 AL, H l/“/t”ﬁié%)ﬁlii“f%'iﬂﬁé 25 95 115
15047 YNED LY ERHIUEEHE TRE 100/ 10.4 5.9
15048 TINFER A A~ N R AN I E % A GHER) 421 41 08 37] 73] 23] 18] 27| 54| 32| 29| 12| 44] 241 37] 32| 44] 367 37| 122] 49
15049 IINFEBYR AU~ ) B AU IS A (BHALHE) 43, 15 35| 40| 73| 41| 23| 25| 49| 35| 35| 13| 49| 23| 47| 40| 65| 240| 33| 83| 57
15050 INERH AU BRI AR IS A (L) 35 42 15 41| 76| 33| 21| 26| 53| 33| 33| 13| 48| 24| 43| 38| 57| 310| 36| 103 | 55
15051 INFESAE fo N, BB Ao~ D EAD I 5 A G L) 33| 109/ 110| 39| 74| 26| 24| 28| 52| 33| 32| 15| 48| 26| 71| 38| 60| 303| 43| 92| 49
15052 INERE AU, R A SWD AR AEAD IS A (G HEAE) 33 114 98| 38| 74| 29| 16| 25| 55| 35| 29| 12| 46| 25| 71 36| 78| 298| 46| 96| 50
15053 LEBNE L ERHILE u+ Al HE 10.0 2.7 0.3
15054 HhEE RS > — Ik A (BB 30/ 500 296] 40] 770 381 221 26| 52| 34| 34] 13| 50| 24| 46| 38| 63| 283/ 36| 97| 57
15055 OB, BE R L ERHN i“i*%ﬂﬁ% 47 5.1 4.3
15056 OB 5, BE 7 JE L ED SRR Al HE 3.3 8.3 3.6
15057 KE AR L ERHIE —;%'ﬁﬂﬁé 40/ 57/ 175
15058 K A EE A L E S iLIE EHE Al HE 45 6.7 0.9
15059 K, Hoi L ERHUE ﬂ:%'iﬂ HE 44 7.9 14
15060 P D LU ERH VLA AT HE 5.9 7.8 1.0
15061 R—no AR —o I H 7% A GF *m) 45 25 22| 48] 84] 721 31] 24 52| 44] 48] 14] 60] 25| 64] 56| 99| 127] 33| 39| 72
15062 A—a, F IR —a USSR A (B L) 20/ 76/ 35| 42| 75| 47| 24| 26| 51 36| 38| 13| 53| 25| 58| 42| 75| 237 40| 76| 59
15063 A IG5 A GGHE ) 53] 39/ 08] 3] 72] 227 18] 28] 52 31] 28] 13] 44] 241 39] 31| 44] 361] 36| 124 49
15064 — 55 LU ERHIULEHE AT HE 16/ 11.9 7.8
15065 I\ I LS ERHIUTE ;éﬂﬁ‘a 18/ 34/ 05
15066 XA, LD A LU EDRHIVTEHE ATEE 3.0 24 0.2
15067 B AL, EBSD A LU ED G ILREHE Al HE 24 47 1.8
15068 HSMALBAILLD A L ERHIVEEHE T E 25/ 73] 03
15069 HrS $/%10, ZLHATTEHE 355/ 79/ 53
(010347 Fp X /U8, m— /L %)) 30.7| 10.1 90| 36| 68| 21| 14| 21| 49| 30| 28| 10| 41| 23| 33| 29| 42| 324| 34| 111| 45
(0400453 X, HA,ZLDHA) 620/ 9.8/ 06| H26] H26| H26/ H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26| H26] H26| H26] H26| H26| H26| H26] H26| H26
AP HiF H26 0 M i H26] H26/ H26] H26] H26/ H26] H26] H26/ H26] H26] H26/ H26] H26] H26] H26/ H26] H26| H26] H26/ H26] H26/ H26
WS L —I3 H27 5 M i H27] H27] H27| H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27
AP Ay 8 H27 0 M fiEL H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27| H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27] H27| H27] H27] H27
. SO— R EH AT
15070 VA NN D (5 B B 36.0/ 103| 109
15071 DEINAYZ $/35, WEZT U A3 TE 320/ 66/ 58
(010342 e X /U fH 1 — LX) 30.7| 10.1 90| 36| 68| 21| 14| 21| 49| 30| 28| 10| 41| 23| 33| 29| 42| 324| 34| 111| 45
(070135, Vv A, B BEEE) 36.0 04| 01| M| M HME|  ME|  HE| HE|  HE  HE)  HE|  HE|  HE  HE)  HE|  HE  HE)  HE)  HME| M
15072 Faaaa R L ERHIVLEHE A EE 370, 50/ 119
15073 a— I —A L E DR HIVT R A RE 55.0] 84| 136
18237 |CREAM PUFF SHELL,PREP FROM RECIPE — 405 9 259/ 48| 80| 55| 26| 22| 52| 37| 41| 12| 54| 23| 53| 47| 80| 200 34| 66| 65
15074 AR — IS v A (LA 320] 8.1 56/ 44 78] 56| 27| 25| 51 40| 4 14] 56| 23] 54| 47| 81| 198 33| 63| 64
18134 |CAKE,SPONGE,PREP FROM RECIPE — 204/ 73 43| 48| 81| 57| 26| 22| 51 38| 42| 12| 54| 24| 55| 48| 82| 195| 34| 64| 68
15075 L g—hr—3% LU ED G ILIREHE Al HE 31.0] 74] 140
15076 T = 2 XARN — %/t“ﬁizi%m TEtE e 255 721 207
18244 |DANISH PASTRY,CINN,ENR 24.3 71 224 44| 76| 42| 20/ 20| 50| 33| 35| 12| 49| 23| 45| 39| 66| 269 35| 91| 54
15077 RN—F > A — AR —F v/t/pa%m A A RE 275 7.1 204
DOUGHNUTS,YEAST-LEAVENED,
18436 GLAZED.UNENR (INGL HONEY BUNS) 254| 64| 228| 42| 73| 36| 18| 20| 48| 31| 33| 12| 46| 23| 42| 37| 59| 293| 35| 98| 52
15078 K—F Y r—%RF—F > LU ERHILLEHE AT HE 20.0 70 118
15079 INA A IG5 A GHEE) 3200 77] 337] 34| 65] 19 16| 23] 49] 27| 26| 11| 39| 22| 32| 27| 38| 338 34| 116 44
18446 |PIE CRUST,STANDARD- — 21 39/ 292| 38| 68| 36| 17| 22| 47| 28| 29| 14| 44| 20| 38, 31| 43| 325| 34| 109 | 53
15080 AT T I u@zyﬁmgﬂéﬁ) 450/ 40/ 175] 32| e64] 19| 16| 24| 50| 27| 25| 11| 40| 22| 32 27| 42] 322] 35[ 114 45
18443 |PIE,APPL,COMMLY PREP,UNENR FLR 522/ 19 11| 38| 68| 37| 17| 21 46| 28| 28| 14| 44| 20| 39| 32| 50| 309| 34| 105 | 52
15081 A T A LY E DG iuiE et Bl fE 335/ 10.1] 31.1
15082 INH—Ir—% L EAHIVEEHE THE 200/ 57/ 255
15083 Ay hMr—% LU E R HIVIL R A AT HE 40.0 75 5.5
18290 |PANCAKES,PLN,DRY MIX,COMPLETE,PREP 53 52/ 25 42| 85| 40| 20| 18| 49| 35| 36| 11| 50| 24| 42| 43| 61| 255 33| 97| 51
15084 T 7 ) AR —R ) — A LI E MBIV A RE 460 83 8.8
15085 T 7 ) % A LU ERHIVE R THE 438 34| 29
18367 |WAFFLES,PLN,PREP FROM RECIPE 42| 79/ 141| 46| 80| 49| 23| 18| 50| 37| 37| 13| 52| 24| 44| 38| 64| 252 31| 92| 57
i HARZ—RJ)—L $|/~>t°73\6;+%i 61.8] 5.1 75
15086 HAR—RT T 4T LU ERHIVLRHE A 741 5.5 5.0
19232 \',:V';"“LN,'VC&’CEAMEL CUSTARD,DRY MIX.PREP W/ | _ 7463 2.95 3] 60| 98| 79| 25 9 48| 48| 45| 14| 67| 27| 36| 34| 76| 209 21| 97| 55
15087 PY— ALy LU E DGR E Al HE 823 23 0
15088 PY— a—b— LU E RSV EHRE AIRE 88.7] 1.7 0
15089 BU—, 17 LI E MBIV EH R ATEE 75.7] 4.2 2.9
15090 BPY— T (L IS sG55 A (G FEA) 84.1 1.7 ol 32| 64| 19| 16| 24| 50| 27| 25| 11| 40| 22| 32| 27| 42| 322| 35| 114| 45
15091 = L BB iU A HE 60.9 56/ 12.8




15092 TN A UV 5 A GFHEE) 2.1 76/ 136] 37| 72| 33| 18] 22| 49| 32| 30| 12| 45] 24| 36| 30| 49] 303| 32| 108 47
18209 (F;I(ESEI(E%EEGARWAFERSW/CREME — 1.66| 3.84| 2324 35| 67| 27| 16| 20| 50| 32| 30| 13| 44| 21| 43| 35| 53| 301 | 38| 102| 49
15093 TT I —  FANAT V—T T T — IS v A (L) 2.7 85 225] 33| 64| 21 15| 24| 47| 27| 26| 11 39 | 21 36| 28| 41| 318| 34| 106 | 42
18229 |CRACKERS,STD SNACK-TYPE,REG — 3.14| 664 2643| 37| 71 16| 17| 26| 50| 24| 29| 13| 44| 22| 38| 34| 46| 346| 38| 113 | 48
15094 TT9H— =BT — IS A (BHALH) 31 104 98] 33| 65| 19| 15| 24| 47| 29| 26| 11 39| 21 34| 28| 38| 327| 35| 115| 44
CRACKERS,SALTINES (INCL
18228 OYSTER SODA SOUP) 505/ 946/ 864 35| 69| 18| 16| 25| 48| 19| 28| 12| 42| 21| 37| 34| 44| 334| 36| 111 | 47
15095 7L IV 55 A GGHEE) 371 60/ 166] 40| 77| 37] 22| 27| 53] 35| 35| 13| 50| 25| 45| 38| 62| 283] 37| 98| 57
15096 X734 USSR A (G L) 25 56/ 357 38| 731 23| 18| 29| 54| 30 29| 13| 45| 23| 38| 30| 45| 357 38| 123] 50
15097 Y AR, N—RE A7 vk ISR A (o AT i) 26/ 76/ 100 40| 74| 16! 16| 22| 50] 241 27 11| 46| 220 32| 32| 46| 304 34| 107] 42
15098 Y248 TRE Ay LI ERBHIVUTEE TR 32] 57 2716
18204 Sgﬁilfg'SUGAR'COMMLY PREP.REG (INCL | _ 6.29| 535 1955 43| 73| 48| 21| 19| 47| 33| 33| 13| 49| 21| 41| 36| 58| 253| 31| 88| 56
15099 AN LU BBV A AT RE 1.0 99/ 186
19812 | PhE LAELSHARDPLIMADE W/UNENR = 33| o1 35 38 70| 24 18| 22 50| 20| 28| 12| 43| 22| 38| 33| 46| 334 36| 112| 49
15100 a3 7 A —% LU EDRHIVEEHE AT EE 40/ 56/ 237
15101 N BB USSR A (G L) 20 73] 197] 37| 73| 22| 18| 28| 52| 30| 29| 13| 44| 23| 37| 32| 44] 358] 37| 124] 50
15102 =2 A Sy I s A (G 09 52/ 271| 38| 154] 18] 25| 25| 56| 38| 33 5] 48] 31| 29 83| 60] 231 31] 121 ] 42
19003 |SNACKS,CORN- — 107/ 6.17| 3336/ 38| 130 30| 22| 19| 52| 43| 40 7| 54| 32| 53| 80| 74| 199| 44| 93| 51
15103 RTRF VT A RTRF T A I v A (R 20 47| 352| 32| 47| 55| 16| 13| 38| 28| 32| 12| 53| 18| 49| 30| 189 | 145| 28| 34| 30
19411 |POTATO CHIPS,PLAIN,SALTED — 1.86] 6.39] 3398 44| 66| 66| 17| 14| 49| 41| 40| 17| 61| 24| 50| 33| 267| 183| 32| 39| 47
# USDA,potato chips, made
15104 RTNTF YT ARG T N TF 7 A from dried potatoes, plane 7> 2.2 58 320
SHERH
POTATO CHIPS,MADE FROM DRIED
19410 POTATOESPLN 237| 462 3528| 56| 84| 81 15| 16| 59| 50, 56| 10| 75| 29| 62| 46| 259 | 214 | 44| 47| 53
_ # USDA,candies, caramels
15105 Xy T AN et 54/ 40 117
19074 |CANDIES,CARAMELS — 85/ 46/ 81| 56| 91| 73| 23 8| 45| 45| 42| 13| 62| 25| 34| 32| 70| 194 20| 90| 50
15106 BERL HEEF AR E (- ANELE Tr,0) 1.0 0 0
15107 B —Fr T — HEH A (= AELE Tr,0) 16.0 0 0
15108 P)—p— X HEEHL 720 9.5 0.1 0
15109 Fx¥AF~—T )L HEFH AL (= AELE Tr,0) 0.5 0 0
15110 N4 HEZ AR EL(7= A< B Tr,0) 2.0 0 0
15111 NH— A2 F HERF A ZL (7= AT E Tr,0) 2.0 Tr] 65
15112 DIV LU E RSV EHE AT EE 15/ 133 265
15113 <~y a~wn IV G5 o GHEE) 185 22 ol 13] 33] 41 10 0] 22 3] 21 0] 30 8] 91] 105| 64] 114] 277 ] 150] 35
19116 |CANDIES,MARSHMALLOWS — 164 18/ 02| 16| 37| 43 8 1] 23 6/ 19 0/ 28 9/ 82| 100/ 67| 116] 231 | 153 34
15114 HN— 7 Fgal—h LU E R BT R ATRE 43| 63| 253
28293 gg?fLIE’IELéTTER OR SUGARW/ CHOC ICING | _ 2 41 235/ 35| 63| 33| 14| 17| 47| 32| 32| 13| 47| 19| 45| 37| 64| 246| 38| 81| 45
15115 HRIARFazaL—h HERFL 720 0.8 72| 395
- # USDA candies, sweet
151116 Vb7 Faab—h chocolate)>HHEET 0.5 69 341
19081 |CANDIES,SWEET CHOCOLATE — 05| 39/ 342| 39| 61| 50/ 10| 12| 48| 37| 39| 15| 60| 17! 57| 46| 99| 150| 45| 43| 43
15117 ~aL Tk £#05010 H A WAENHHERT 21.0 1.1 0.3
15118 A 2 HEFH A= A X< E Tr,0) 3.1 0 0
15119 WEACTT 2 HEFF AR (7= AT Tr,0) 2.4 0 0
15120 JEH T 2 HEGF AT (7= A< E Tr,0) 3.3 0 0
16001 g el A, 5T, LR IS A (AT i) 824| 04 Tr] 27| 45| 26 4] 14| 28| 32| 27 3| 42| 22| 80| 63| 73| 127| 47| 50| 36| 36
16002 SR LR R (LR S(] HEFFL 720> 83.7] 04 Tr
16003 B A, T T, AN B ST HEFFL 72 828/ 04 0
16004 B IE P A, 1570, Vo B HEFF L7220 836/ 0.3 0
16005 R R e Sl 3l HERFL 72 835/ 04 0
16006 B Y R, — L S & - N IR ) 928/ 03 Tr] 20| 28] 26 6| 22| 25| 31 24| 11 35| 24| 35| 44| 55| 179 | 44| 140| 29
16007 EEE A, B — L R HERFL 720 916/ 04 Tr
16008 g s, B — L AT HEEFL 72\ 884/ 05 Tr
16009 P e A, S el HEEFL 72\ 920/ 0.1 0
16010 B dsir e, S E O, | HEFFL 720 88.6/ 0.1 Tr
16011 Bl AE, S EOIl, IR HEFHL 720 88.7] 0.2 Tr
16012 F e, S 8O, a HEFFL 220 874/ 0.1 Tr
16013 P e A, A B HEGFL 72\ 78.8 1.7 Tr
16014 R, LB, il A LI Hw) HERF A ZL (7= AL Tr,0) 71.0 0 0
16015 ZEEEE, LB, B LIID W) HEZF AR (7 AU E<E Tr,0) 79.5 0 0
16016 ZEPEIE, VA AT — HEEF AR E (- ANELE Tr,0) 66.6 0 0
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16017 KW, 7 7T — HEEF A= ANELE Tr,0) 66.6 0 0
16018 ZRBEA, DA HEEF AR (= ANELE Tr,0) 66.2 0 0
16019 ZRBEE, HeEH AR B (- AT <E Tr,0) 59.9 0 Tr
16020 RS, T A HEZF AR (7= AT Tr,0) 66.1 0 Tr
16021 KB, ~ A XA HEZF AR B U< E Tr,0) 54.7 0 0
16022 R 2, AT HEZFL 7220 689/ 0.1 Tr
16023 TR A, B T HEZFL 720 822 0.1 0
16024 TR E, FIE HEZFL 721> 447 1.9 Tr
16025 TR EE, 220 Ju AR B0 Ju YN G 75 A (AT ) 47.0 0.3 Tr] 34| 64| 29 9 0| 40| 36| 31 5| 52| 22| 56| 50| 85| 174 | 44| 44| 45| 45
16026 G, AV A KEL HEEFL 720 68.2 0.1 Tr
16027 D RLE I ST HEZH AR B (7= AT <E Tr,0) 62.6 Tr Tr
16028 IR, 2T — HE G+ A B (7= AELE Tr,0) 431 Tr Tr
16029 BHGEEE AA— T A HEEFL 72> 75.2 0.1 0
16030 RGPS, ~ /X —3 |k HeEH AR B (- AT <E Tr,0) 410 0 0
16031 EEGEE, ey HOxA7 HEFFL 721> 71.3 0.1 0
16032 IR, -~V EY N, EOXAT HEEFL 220 81.7 0.1 0
16033 FEASHA, EE HEFHL 720 3.1 29.1 4.1
16034 AR, £ IR NI HEFFL 72 97.8 1.3 (0)
16035 RIS RS H2T 55 M1 (514 228 Z) 50 306 53| 28| 55| 47| 14| 10| 35 25| 30| 13| 36| 19| 58| 37| 77| 137| 36| 34| 33| 33
16036 PR AR A HEFHL 720 28/ 245 47
16037 A B AL 1B K HEFFL 720 994/ 02 (0)
16038 PR, D EWVOE IR R HEFHL 72\ 99.7 0.1 (0)
16039 FEASHA, TR IR TR HEEH AR ZE (7= ANE<E Tr,0) 99.8 Tr (0)
16040 PR IO UL IR IR HEFF AR (= A< Tr,0) 99.8 Tr (0)
16041 RIS HH, RS IR iR HEFHABE(T= AE<E Tr,0) 99.9 0 (0)
16042 EEAHE, TV —u AR R HEFF AR (= A< Tr,0) 99.8 Tr (0)
16043 FEWESSFE LR 2K HEFHL 720 6.2 203 25
16044 TS R IR R HERFL 72\ 99.7] 0.1 (0)
e 3E #USDA Coffee brewed from
16045 a—b— 2K crounds BHER 986/ 0.2 Tr
16046 Db ARSI ﬁism Coffee instantZ>DHE 38/ 147 03
14209 $2§LE2E6'3REWED FROM GROUNDSPREP W/ | _ 99.39| 0.12| 002 17| 42 8 o 17| 25| 17 8 0| 25| 17 8| 25| 42| 167 | 33| 33 8
14214 |COFFEE,INST,REG,PDR — 31 122 05 14| 39 8 2 17] 21 14] 12 2| 23| 14 4| 27| 39| 166| 36| 29| 10
16047 o —b— a—b—fE) HEFHL 220 90.5 0.7 0.3
16048 oy oy aar S & 355 2 (53 BT 40 185/ 216 32| 54| 33| 13| 19| 44| 32| 37| 14| 51 18] 59| 40| 92| 157 | 41| 44| 45
16049 ooy Lraay HEZF L 720 16 7.4 6.8
19165 |COCOA,DRY PDR,UNSWTND — 3] 196/ 137 39| 61| 50| 10| 12| 48| 38| 40| 15| 60| 17| 57| 46| 100]| 150| 45| 43| 43
16050 HiA HERHL 72 79.7 1.7 0.1
prAEY ~ 7 RV~ -
16052 IREEEICEHA, I AR e AR B (- AT <E Tr,0) 87.2 Tr Tr
16053 IRIEEREHE, = —F HEFFL 721> 885 0.1 Tr
16054 IREEEICERE, A X — HERF AR (= AE<E Tr,0) 89.8 Tr Tr
16055 ZR Iz HEGH A B (7= AELE Tr,0) 99.7 Tr (0)
iR Hit H26 53 AT H26| H26| H26| H26| H26/ H26| H26| H26| H26] H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26/ H26/ H26| H26
i AR—YRU 7 HEGF AR (7= A< Tr,0) 94.7 0 Tr
iR ' — LU LR PR R R HEZHL 7220 H26! H26| H26
17001 JAS —)—2Jf{, T AL — — A HEZ L7220 61.7 1.0 0.1
17002 A — ) — 2K Y — HEZF L7200 60.7| 0.8 0.1
17003 AL — ) — 2 KA PR — HEZF L7220 60.7] 0.9 0.1
17004 SEEER R B, F TNy HEZFL 70 69.7, 20 2.3
I o o #USDA Sauce,ready to
5 E 3K 1 - NI NI )
17005 FERTHREHA, TV~ /8= =2 serce,pepper or hot 7>HHEE 841 0.7 05
06168 |SAUCE,RTS,PEPPER OR HOT — 8998/ 051| 037 33| 53| 45| 12| 20| 31 22| 37| 14| 43| 20| 49| 41| 143 131 | 37| 43| M
06169 |SAUCE,RTS,PEPPER TABASCO — 9517/ 129/ 076] 33| 53| 44| 12| 19| 31 21| 37| 13| 43| 20| 48| 41| 143 133 37| 43| 40
17006 SE R, 7 — il HEFFL 721> 0.1 0.1 998
17007 LrHoddE, 2 B LrHd YN G 75 A (G0 AT i) 67.1 7.7 of 47 72| 54 9 11 44 11 39 2] 53| 21 30| 54| 102 ] 210 40| 65| 47
17008 LEHWJH, 2T <HLIIW NG 7% A (AT ) 69.7 5.7 ol 51 75| 56| 15| 11 46 10| 40 2| 56| 25| 44| 49| 107 | 228 | 46| 68| 53
17009 LIHowHE, 7-F0 L 1o YN G 75 A (G AT i) 57.3 118 ol 39| 51 56 7! 10| 37 9| 39 2| 47| 21| 35| 49| 109| 228 | 53| 53| 49
17010 LIHOWPHE, SV LI AL EID HEFHL 720 60.7 9.6 0
17011 LEOWIE, LALLID HEFFL 720 63.0 25 0
R L k9 FE, L X o HEFFL 720> H26/ H26| (O)
16123 |SOY SAU MADE FROM SOY&WHEAT (SHOYU) |— 7115 8.14| 057 39| 66| 47| 12| 14| 43| 30| 33| 12| 41| 21| 57| 36| 88| 194| 36| 61| 48
16124 |SOY SAU MADE FROM SOY (TAMARI) — 66| 10.51 o1 46| 70| 70| 16| 10| 51 33| 39| 17| 50| 20| 39| 51| 84| 229| 41 77| 46
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SOY SAU MADE FROM SOY&WHEAT

16424 (SHOYU)LO NA 7514 905 03| 45| 66| 38| 10 o/ 37| 10| 42 O/ 48| 19, 55| 71| 50| 18| 36| 66| 53 0
17012 B, B HEH AR B (= AIELE Tr,0) 0.1 0 0
17013 A HEFHABE(T= A X< E Tr,0) 1.8 0 0
17014 B A U WAL LB Tr,0) Tr 0 0
17015 RHEE, T HEZHL 720 933] 0.1 0
17016 FWEEA, K HEFHL 720 879/ 02 0
P RHEE, REE HEZHL 720 85.7 1.0 Tr
17017 RHEE, F IR, S EONE HEFF L7220 937 0.1 Tr
17018 B, R IEWE, D AT HEFHL 720 926/ 0.1 0
iR A WERE, B EWE, LYol HEGHL 720 742/ 05 0.0
17019 U, o BEL HEFHL 72U (H27942 53 0T) 99.3| 05 0.1
17020 U RATTEL HEFFL 72 985 0.1 Tr
17021 ZUE OB BAMTEL HEFFL 720 992 03 Tr
17022 72U, L7720 HEFFL 720 988/ 0.1 0
17023 U ATLEL HEFHL 720 99.7 0.1 0.1
17024 72U, ENLIEL HEFF L7220 984 1.1 0.2
17025 U, RS L HEFHL 720 990/ 08 0
17026 U FERTEL HEFF L7220 97.8 1.3 0
17027 U = A #EFT — 2O HEET 0.8 7.0 4.3
E#FHMT —4F [Egar A 7.4 3 4 3 0 0 3 1 3 0 3 3 3 7 711265 | 24 5 3
17028 72 U, SRR L R R R s #EFWT — 2 HHEET 16| 242 03] 13| 21 23 7 41 11 8| 13 3| 16| 19 1 18| 271044 | 30| 12| 11
EFEWT —4% FERIFIRZL 27 13| 21 23 7 41 11 8| 13 3] 16| 19 1 18| 27 /1044 | 30| 12| 11
B U, TS L kL H26 45 HTE H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26| H26
17029 7FUH, DA, AL —Fh #RFT — 2 oHEET 85.4| 22 0
17030 F U, D AP, =[5 E # R T — 204 649 45 0
EFT —F HAOP, =fEEE 45 29| 42| 33 7 9| 27 Tr| 27 0/ 33| 16/ 27| 29| 84| 578| 29| 51| 36
17031 TR — 2ZFH, ) X HRFFT — 20 HEE 616/ 7.7/ 03
EHFNT —Z FARF—I —R 8.9 12 19| 20 5 8| 11 Tr] 15 ol 17| 11 13 111 42| 506 | 104 21| 17
17032 PR — 2, ~— R —EHDHE HEZHL 72 75.0] 4.2 6.3
17033 A —AFH,I— R/ — R HEEFL 72\ 78.8 3.8 5.0
oAb Y — A, T I TA— R HEZF L7200 815 29 3.0
iR SR — 2, Hi HESHL 720 375 85| 7.7
b e — 21, T T — H26 0 M i H26] H26] H26] H26] H26/ H26] H26] H26] H26] H26] H26/ H26] H26] H26] H26/ H26] H26] H26] H26/ H26] H26/ H26
e \ . # USDA Sauce, homemade,
L AR — 2B AT A Y —A white, thin? > HE 2t 817 18 62
06166 |SAUCE,HOMEMADE,WHITE,MED — 7489 3.84| 1063] 48| 78| 63| 20 7] 39| 39| 36| 11| 53| 22| 29| 27| 61| 167] 17| 77| 43
06167 |SAUCE,HOMEMADE ,WHITE, THICK — 69.1 399 1383 43| 70| 57| 18 7| 35| 35| 32| 10| 48| 20| 26| 25| 54| 150| 15| 69| 39
06165 |SAUCE,HOMEMADE ,WHITE, THIN — 80.66/ 377 673 53| 85| 69| 22 8| 42| 42| 39| 12| 58| 24| 31| 30| 66! 181 18] 84| 47
WS BRI —2H, 2L kD HERFL 72 H26] H26] H26
Bt Lo 1 #USDA Tomato products,
17034 h ML e, B e —L canned, puree HHER 86.9 1.9 0.1
b o #USDA Tomato products,
17035 h= M0 TSR 5E, < — Ak canned, paster iz} 71.3 3.8 0.1
06182~ N, h~ R, 5L 4 940/ 07/ 01| 21| 36| 36 9| 13| 26| 21| 25 7| 24| 18| 28| 27| 100| 350| 26| 24| 31
11547 |TOMATO 8788/ 165 021 19| 28| 29 5 6| 21 13| 22 71 20| 15| 19| 32| 125| 399 | 16| 22| 24
11887 |TOMATO PRODUCTS,CND,PASTEW/SALT — 735/ 432 047 21| 29| 31 6| 11| 30| 15| 31 7| 20| 16| 24| 31| 153| 488| 22| 17| 29
17036 MM LA E, 7 F vy #USDA Catsup? >S5t 66.0 1.7 Tr
H# USDA Tomato
17037 MR T R%E, h~h/— A products,canned,saucel>HHE 87.1 20 0.2
7t
=]
11935 |Catsup 6851 104/ 01| 13| 20| 22 5 5| 20 9| 18 5| 13| 13| 15| 32| 128 336 | 15| 12| 20
11549 |TOMATO PRODUCTS,CND,SAU — 9128/ 12/ 03| 23| 32| 34 70 12| 33| 17| 34 8| 23| 18| 26| 34| 168| 538| 24| 19| 33
17038 M~ ML, TV — A HEFFL 72\ 67.3 1.8 0.1
17039 RLys U TR Ry o T AT R [l e 71.8 3.1 0.1
17040 KL o 78, 7V F Ry o7 HEZ L7220 478/  01] 419
04120 |SALAD DRSNG,FRENCH DRSNG,COMM,REG |— 36.56| 0.77) 4481 29| 44| 25| 14 8 21 9| 21 9 31 13| 73| 16| 56| 92| 23| 12| 22
17041 KL v T8 e T A5 RRL s [HEEFL 7o 441 10 414
04017 Z’;'Q-QD,,D)RSNG"OOOISLAND’COMM'REG(T 4651 109 3506 o/ ol o ol o/ ol o o o o of ol ol 101|229 o ol o0
17042 KL o 7Ha <~ 37— X, 2P #USDA Mayonese X3} 16.2 15/ 753
17043 NS Baa=E SaV W Ti): it HEGFL 720 202, 28 723
04025 |SALAD DRSNG,MAYO,REG — 2165/ 096/ 7485 68| 99| 75| 36| 24| 59| 48| 57| 18| 77| 27| 75| 64| 98| 149| 39| 46| 92
17044 e B IS A (AT i) 426/ 97 30 47| 84| 53| 15| 13| 56| 39| 40| 12| 54| 30| 74| 51| 114 193] 46| 54| 54
17045 IR, KT R I IS A (AT i) 454/ 125 6.0 51 82| 60| 11 16| 54| 37| 40| 11 54| 28| 74| 47| 117| 175| 44| 58| 49
17046 IR, K IR P IS A (AT i) 457 13.1 55/ 51| 82| 54| 13| 17| 53| 39| 40 9| 56| 26| 61| 47| 17| 172| 44| 54| 49
17047 TR Fe T USG5 o (ST 440/ 97| 43| 464 75| 42| 10| 21| 47 33| 37 9| 51| 25| 53| 44| 95| 210| 39| 68| 44




17048 IR E I F UG5 2 (DS HTAE) 449 172/ 105| 47| 77| 47| 14| 10| 49| 35| 39 8| 51| 28| 51| 46| 112] 210| 44| 53| 49
17049 PR B e Iy RAA T HEZF L7220 24| 20.1 9.3
17050 R XA, BN Fr e , _— AN AT HEZFL 72 615 82 3.7
16112 |MISO — 43.02| 1169 601 43| 70| 41 11 0| 42| 30| 41 13| 47| 21| 67| 43| 100] 164| 38| 53| 51
17051 VIR, I — VT #E-FHW T — 2 HHEET 3.0 6.5 34.1
EHWT =4, L —L 6.2 24| 44| 18| 10| 18| 31 15| 23 3| 31 14| 26| 26| 65| 581 | 34| 66| 35
17052 IV N VY HEZFL 720 2.2 58 332
17053 Z O A HEFHFT — 20D HER 51.1] 14.9 15
EHWT —& 509 12.8 45| 94| 46| 43| 34| 54| 55| 45| 13| 63| 28| 74| 70| 102] 180| 52| 46| 65
17054 Z DA, 220 A JEGHUE HERFL 72 440/ 0.1 0
17055 F LA A K ?é;m Allspice,ground>5 92| 56/ 56
[5]
02001 |ALLSPICE,GROUND — 8.46| 6.09] 8.69
17056 F=g R H— ﬁ,LJbDA Onion powder?>5t 50, 88 1.1
5]
02026 |ONION POWDER — 539/ 1041 1.04] 13| 21| 47 9 8| 27| 12| 13 6| 16| 15| 187 17| 63| 201| 26| 66| 13
17057 NI ) HERFL 720 49/ 330/ 143
17058 NS, D HERFL 720 31.7 59 145
P R #USDA Mustard, prepared,
17059 MEL, Y~ A% —R vellowinEHE 657 4.8 106
N s #USDA,Mustard seed,
17060 ML RN~ AX—R SroundmEHE 572 7.6 16.0
02046 |MUSTARD,PREPARED,YELLOW 83.72| 374/ 334 39| 78| 71| 20| 19| 43| 36| 45 2| 51| 32| 67| 44| 104] 194| 61| 95| 55
02024 |SPICES,MUSTARD SD,GROUND — 527/ 2608 36.24| 45| 80| 71 19| 26| 45| 31| 32| 10| 58| 34| 74| 45| 93] 202| 61| 108| 29
17061 L —E ﬁkbm Curry powderd:h#t 57 130/ 122
5]
02015 |CURRY POWDER — 8.8] 1429/ 1401| 44| 62| 49| 13| 14| 41 28| 24 8| 52| 20/ 62| 38| 125| 159| 55| 87| 27
. ISDA Cloves v
17062 Ja—T ;L_,bll\ Cloves,growndJ O #E 75 720 136
=
02011 |CLOVES,GROUND — 987/ 5097 13] 40| 67| 62| 13| 12| 39| 32| 30 5| 57| 22| 54| 49| 101 | 94| 47| 65| 40
17063 L5, isrx_\ Pepper black? &HE 127 110 6.0
=]
17064 L), H, B REFFWTT — 2D DAL 123| 10.1] 64
17065 ZLED IRE K R T — 2D iR 125/ 106 6.2
EHWT—F ZL1Y,IEAEH 11.9 33| 101 19 8| 15| 46| 39| 29 6| 45| 13| 23| 58| 92| 126| 37| 76| 46
02030 |PEPPER,BLACK — 1246/ 10.39] 326/ 35| 98| 23 9| 13| 43| 46| 23 6| 53| 15| 30| 59| 136 | 136| 42| 136| 39
17066 SALIY B HEFFL 72\ 8.3/ 103 6.2
17067 I ?[},;Df Cinnamon, ground?> 94| 36 35
OTH. R
02010 |CINNAMON,GROUND — 1058 399/ 124 37| 63| 61| 20| 15| 37| 34| 34| 12| 56| 29| 42| 42| 110] 93| 49| 105| 49
17068 LEDDS, 8 jﬁél?D \ Gingerground”25 |46 75 49
sy
17069 LIEHD3, 850 fﬁb?‘* Ginger root,raw?> 882/ 07 06
syu]
02021 |GINGER,GROUND — 994 898 424 38| 57| 27| 10| 11| 35| 27| 32| 17| 46| 22| 79| 30| 154| 88| 55| 37| 28
11216 |GINGER ROOT,RAW — 7889 182 075 28| 41| 31 7 4| 25| 11| 20 7| 40| 16| 24| 17| 114| 89| 24| 23| 25
17070 8 f;u SDA Sage,ground’>54tk 92 64 101
=]
02038 |SAGE,GROUND — 7.96/ 10.63| 12.75
17071 RPN HERFL 720> 98] 65 5.2
02042 |SPICES,THYME,DRIED (T—4K1i8) - 7790 9.11] 7.43[ 51 47 | 23 28| 20| 55
17072 FY < 4 — fopA iy owderofE 38/ 150 82
5]
02009 |CHILI POWDER — 10.75| 13.46| 1428 29| 47| 27| 10| 13| 27| 14| 20 5| 40| 13| 36| 33| 126 | 118 45| 93| 17
- e WA #USDA Pepper, red or
17073 LAMSL,H Cvenne B R 17| 162 9.7
02031 |PEPPER,RED OR CAYENNE — 8.05| 12.01] 17.27
17074 FIAT Wy i&sm Mace, ground?>bift 63| 57 385
=]
02022 |MACE,GROUND — 817/ 6.71] 32.38
17075 WAL T = IR — #USDA Garlic powderZ)>&HE 3.5 199 0.8
17076 WAL, BAL 0622312 AN D BHEET 52.1 47 0.5
06223 (ZANZLEA AN VA A 639 64/ 09| 18| 34| 38| 10| 11| 25| 20| 22| 10| 29| 14| 160| 22| 68| 160| 25| 15| 28
02020 |GARLIC POWDER — 6.45 1655 073| 25| 44| 46 71 15| 32| 27| 23 7| 40| 16| 203| 29| 114| 221 | 32| 82| 3t
11215 |GARLIC,RAW — 5858/ 636/ 05| 34| 48| 43| 12| 10| 29| 13| 25| 10| 46| 18| 100| 21| 77| 127] 31 16 | 30
17077 A fi,;ﬂr\ Spices basildried> | 409 211 22
~ g
02003 |SPICES,BASIL,DRIED — 10.35| 2298| 407 46, 81| 50| 14 8| 54| 33| 33| 11| 63| 20| 54| 51| 131 112| 54| 117| 23




17078 AN #USDA Parsley, dried 50 28.7 2.2
02029 |PARSLEY,DRIED — 589 26.63] 548/ 58| 105| 79| 22| 11| 64| 44| 45| 18| 76| 27| 66| 67| 119] 138 66| 75| 44
17079 X7V Ky #USDA  Paprikah HHE et 100, 155/ 11.6
02028 |PAPRIKA — 11.24] 1414 1289 40| 65| 49| 14| 16| 43| 27| 35 5| 53| 18| 63| 45| 202 | 160| 55| 163 | 43
17080 DI, 05U AD HEFF T — 20 At 49 165 44
17081 HIN,FD HEFFT — 20 DA 398 33/ 103
EHFT —Z, b3V 0 0.9 26| 42| 48 6 9| 30| 22| 32 9| 33| 13| 84| 36| 89| 86| 32| 31| 33
on ’ #USDA Yeast, baker’s,
17082 By, S BERE T HE Comprossed? e} 68.1| 165 15
o ’ e #USDA Yeast, baker’s,
17083 FERE, /S BERE, M active dryAsbHEZH 8.7/ 371 6.8
LEAVENING
18374 AGENTS YEAST BAKER'S.COMPRESSED 69| 84 19| 57| 80| 82| 20| 13| 48| 41| 52| 13| 61| 26| 55| 66| 102 | 147 | 48| 43| 49
18375 [L)EQVENING AEIENTENEASTEANER SAGTIVE | 508 4044 761| 47| 72| 81| 15| 12| 43| 28| 49| 13| 57| 23| 50 57| 103| 160 48| 41| 49
17084 :\E:\I‘\EE\;{H&‘:\/J\OI?\?E‘:I O,DANIING FUN,LUVY ?E%‘I‘Z:g(f:}\/ f?f<%fTI“,0) 45 Tr 1 2
18371 |EEVEN ’ : — 6.2/ 0.1 0.4
18001 HL— B —7 LNLR T F HEZFL 720> 77.9 3.3 7.3
18002 TIOX, O ISR A (o AT i) 59.3 7.1 81| 38! 66| 46| 15| 18] 42| 22 30| 10| 43| 22 50| 45| 70| 256/ 54| 83| 37
18003 T35 2 O R HEZFL 721 739/ 48 6.7
18004 = I =L A—=T B RAAT HEFFL 721> 2.1 81 13.7
18005 a— ) —=LA—T LML T HERHL 22 83.6 2.0 48
18006 v/ JV—LFAT T4 B HEZEL 7220 670 47 6.3
18007 T RT NEAT T A T R N & 5% 2 (AT i) 635 46/ 49] 38! 64! 48] 15 19| 421 241 30 11] 48! 19] 40| 34] 107] 272] 30| 70| 37
18008 BT\ T T4, 7T R HEFL 720 645 10.6 2.0
18009 T TAHA X T TIA, 7 7 HEZFL 7220 66.3] 10.2 1.9
18010 a7 TAK, A T T4, 7 A0, TR HEZHL 720 645/ 11.6 2.7
18011 S Fa— B —7 LNV T HEZF U720 78.1 6.0 7.2
18012 L) FEW, M USSR A (AT i) 584/ 93] 112] 40! 69| 61 18] 14 40| 26| 34| 10| 45| 27| 59| 53] 83| 208| 64| 64| 35
18013 o N— 7 PR ISR A (AT i) 59.2] 133] 134] 421 75] 750 21 11] 40] 30] 42] 11] 48] 34] 59| 59| 85| 176 59| 51| 40
18014 7 ST A OANTR 62.1 3.8 2.8
18015 S—RMR—/L, B HEEFL 220 576 11.7] 16.4
18016 AT, T7FA AT HEFFL 720> 58.3 9.9 7.2

20




